CASTANHO AIR FRYER

QUICK START GUIDE PT

COD.
PN: W11650247

STM: W11650558

PREPAROS BASICOS PARA AIR FRYER

KIT AIR FRYER

CESTA BANDEJA

COLETORA

Acesse e conhega 400 g 200°C  25-35min

mals O seu i
\/ Air Fryer Brastemp TEeitaitas il Congrelaids 700 g 200°C  35-45min
Nuggets congelados 20-35min

UTILIZANDO A FUN(;/Z\O AIR FRYER Asinhas de frango descongeladas 25-35min

Anéis de cebola congelados 20 - 35 min

0 Posicione as prateleiras 9 Pré aqueca o forno
*Batata tipo Palito Tradicional

. BRASTEMP orange : Pantone 7579 C Posicione a prateleira Selecione a fungéo Air Fryer e
no nivel 3. ajuste a temperatura conforme MANUSEIOS E CU | DADOS

indicacdo para cada alimento.

. BIaCk . Pantone BIaCk C @ - @ *ver tabela indicativa no verso
o ( ) . B
cut mark m [@40' = { J ]
~_~ )
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3 T
2 Dica
1 O tempo indicado de
pré-aquecimento ¢ de 10 min. - ~~_~
Controle o tempo de pré-aquecimento Utilize sempre a bandeja junto com Cuidado ao manusear a bandeja
utilizando o timer. a cesta pois durante o preparo e a cesta apds o preparo pois podem

alguns alimentos podem soltar ~ conter excesso de gordura do alimento.

OBS . — excesso de gordura e migalhas.
9 Insira o kit Air Fryer 6 Controle o tempo Utilize uma luva térmica para

remové-las com seguranca.

: : . Depois de pré-aquecido, insira Programe o timer digital para
DlmenS|OnS ) a cesta e a bandeja coletora gerenciar o tempo de preparo.
1 10mm X 214,5mm com o alimento desejado.

> S i -~ ‘ IMPORTANTE!
= - TR
COIOrs: @ " N3io lave a cestae a

1 X2 Cesta § Faca a limpeza do Kit Air Fryer apos bandeja na lava-loucas,
N Bandeja - cada uso. pois o detergente e o liquido
14 Dica: Utilize 4gua quente e uma secante utilizados nela pode
Pa er: a escovinha para auxiliar na remogao causar danos as pegas.
p . 7/ Dica 3 da gordura nas grades da cesta.
’ =
cou Che 2509 Consulte a tabela de preparos =
basicos no verso desse guia. s
Desli f Atengao: o tempo e a temperatura % B RASTEM P
Finishin ] @ esligue o forno podem variar de acordo com =
9 . manualmente cada preparo. :

Matte lamination (bi-axially oriented polypropylene)
2 sides

Atencdo: o timer ndo desliga o forno ao final do tempo programado.
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