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Forno a Gas
COA84B
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CARACTERISTICAS GERAIS

Modelos
COA84B
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1 Saidadear 6 Porta
2 Painel de controle 7 Puxador
.3- ----- é‘ é;i;éé;;;i-é-;;;;;i;;i--- 8 Entradas de ar
Grill

Posicdo das

prateleiras e o
........................................... 10 Parede traseira
5 Queimador a gas T
ndo visivel 11 Lampada
Acessorios
O produto contém 2 prateleiras. Retirar a Prateleira

Empurre-a até o fundo da
cavidade. Levante a parte
de tras da prateleira até
que a trava fique entre os
niveis, puxe-a para frente
retirando-a do Forno.

Inserir a Prateleira

Verifique se a posicdo dos
encaixes estdo voltados para
dentro do Forno e para baixo.
Empurre-a entre os niveis até
o fundo da cavidade e solte-a.



USANDO O SEU FORNO

Descrevendo o Painel de Controle

TIMER | min. TEMPERATURA | °C
2 10 ®
L]
20 Preaquecer /;\ EI
30 .
120 o ® Grill
® 40
110 ®
L]
. 50
100 ° )
e e 60
90 70
80 Temperaturas

Timer O produto emite um sinal sonoro ao final do tempo
selecionado, sem desligar o produto.

Quando o botdo é girado no sentido anti-hordrio a
funcdo do Forno a gés é acionada e pode-se escolher

a temperatura desejada para o assamento.

Quando girado no sentido horario apenas o Grill

(resisténcia superior) é acionado.

Antes de usar o Forno

Remova todos os adesivos da frente do Forno, bem como

prote¢des de papeldo e filme plastico. Também deve-se
retirar quaisquer rétulos adesivos dos acessorios, exceto
etiquetas de identificacdo frontal e lateral - se remové-las,
a garantia do seu produto podera ser invalidada.

Agueca seu Forno até 200 °C, durante aproximadamente
uma hora, para eliminar odores e vapores produzidos pelo
material isolante e graxas protetoras. Mantenha uma janela

aberta ao fazer isso.

NOTA

Em caso de falta de energia elétrica, ndo acenda seu Forno
utilizando fosforos, pois ele possui um ventilador de resfriamento
e seu funcionamento é comprometido apds 20 minutos de uso
sem energia elétrica. O produto ira desligar apds esse tempo.
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Programando seu Forno

1 Para ligar o Forno (aquecimento inferior), gire o
botdo do Timer pra direita até o tempo desejado

o
N para o assamento.
\
| \
\ 1
\ o 2 Pressione o botdo “Temperatura” e gire-o no
~N

sentido anti-horario até a temperatura de
pré-aguecimento. Mantenha-o pressionado por

TEMPERATURA 5 segundos para ativar a falsca e manter a chama.

/ 3 Certifique-se de que a chama estd acesa.
Caso contrario, volte o botdo para a posi¢do inicial (e)
e espere pelo menos um minuto para que o gas

liberado se espalhe. Reinicie o procedimento.

Usando a Funcao Grill

TEMPERATURA

Gire o botao de Temperatura no
\ sentido hordrio até a posi¢do Grill.

O LED indicador ira acender,

informando que o Grill esta ativado.

O queimador a gas e o grill ndo podem ser acionados a0 mesmo tempo.

~ Ao final do preparo, gire o botdo “Temperatura”
ATEN(;AO até a posicao inicial (@) para desligar o produto.

INDICACOES DE PREPARO

CFungéio Pré-aquecer Fzgaotglg%ig? Temperal:ura)
Manter Aquecido 10 min R — 280 °C

BoloeMassas ~ —— 3oud 200°C
Preparos Delicados ~ —— 30ua 160°C
AveouCame  —— Tou2 230°C
Torradas - 0-15mn  4ous Gril



LIMPEZA E MANUTENCAO

Chao-Moébvel

Caso haja a necessidade de retirar o chao-mavel, antes de remové-lo
certifique-se de que o produto esteja frio e utilize luvas para manusear.

Retirar o chdo-movel Colocar o chdo-moével

Deslize o chao-movel pelas Encaixe as abas na parte de tras
laterais do Forno até encostar do chdo-mdvel no fundo do Forno,
na parte traseira, remova-o em seguida abaixe o chdo-movel
levantando a parte da frente. e puxe-o para frente.
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Certifique-se do correto posiconamento do furo de acendimento,
que deve ficar voltado para a porta, conforme a figura.

=)/’ ESPECIFICACOES TECNICAS

(Caracterisl:icas )

Dimensodes do produto embalado (mm) 670x675x700

Dimensdes externas do produto (mm) 600X580x619
Peso sem embalagem (k) 27
Pesocomembalagem k) 30
Tenssov) 20
potenca(wy 250
Frequénca (2 0
Corete® 58
VoumedoForno® 84
Voumefoudo® 78
Poténcia do queimador do Forno GN (kW) 22
Poténcia do queimador do Forno GLP (kW) 23
Pressdo estdtica do Gas GN (kPa) - 196
Pressio dinamicado Gés GN kPa) 197
Pressso estatica do Gas GLP (kPa) - 275
Pressso dindmica do Gés GLP (kPa) - 19
Lampadaw) x

O fabricante se reserva no direito de modificar as caracterfsticas gerais, técnicas e
estéticas de seus produtos sem aviso prévio.
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PN: W11750871

DICA

Nunca cologue a
assadeira sobre a
base (chdo) do
Forno. Utilize uma
assadeira de
tamanho adequado
que permite a
circulagdo de calor
por todo alimento.




