Consul Instalacdo e Conversio

Instalacao

O processo de instalacao do seu produto é diferente dependendo do tipo de gas da sua residéncia.

Como identificar?

-GLP (Botijao): Botijao ou cilindros.
-GN (Encanado): Vem direto do chao por canos, sem interrupcao.
Vocé também pode conferirna conta de gas da residéncia.

GLP GN
Seu produto sai de fabrica para ser utilizado Se sua residéncia utiliza gas GN (Encanado), a
com gas GLP (Botijao). Se sua instalacao for para conversao do seu produto é necessaria. As
gas GLP, vocé s6 precisa instalar seu produto e pecas para converter sao gratuitas, mas o ser-
ja pode utiliza-lo. vico de conversao (mao de obra) possui custo e

deve serrealizado por um técnico especializado.
Para maior comodidade e seguranca, recomen-

Lembre-se que para a instalacao vocé precisa damos o agendamento com nossarede
terem maos o kit instalacao, composto da autorizada.

mangueira, registro e adaptador. Para agendar, entre em contato conosco.
Vocé consegue compra-los no site da marca Eindispensavel apresentar a nota fiscal
ou narede autorizada. do produto.

Itens Kit Instalacao
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Mangueira metalica Adaptador Registro (Encanado)

Parainstalarseu produto, vocé deve verificar se o local esta adequado conforme as recomendacoes
do manual.

Para sua comodidade, vocé pode adquirir o kit e 0 servico de instalacao na nossa rede autorizada.
Entre em contato pelos nossos canais de atendimento para agendar.

Fique atento: Apenas o Kit conversao é gratuito, os demais servicos possuem custos adicionais.

e Whatsapp: 11 98699-0644 e Capitais e regioes metropolitanas: 3003-0777

*Qutras localidades: 0800-970-0777
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LIMPEZA E MANUTENCAO DICA

Forno. Utilize uma

assadeira de
tamanho adequado

Retirar o chdo-moébvel Colocar o chdo-moével que permite a
circulagdo de calor

certifique-se de que o produto esteja frio e utilize luvas para manusear.

CONHECA SEU
FORNO A GAS
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Deslize o chdo-movel pelas Encaixe as abas na parte de tras .
) ) o por todo alimento.
laterais do Forno até encostar do ch&o-mdvel no fundo do Forno,
na parte traseira, remova-o em seguida abaixe o chdo-movel
levantando a parte da frente. e puxe-o para frente.
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Certifique-se do correto posiconamento do furo de acendimento,
que deve ficar voltado para a porta, conforme a figura.
=" ESPECIFICACOES TECNICAS
-
(Caracl:eristicas )
Dimensdes do produto embalado (mm) 670x675x700
Dimensdes externas do produto (mm)  600x580x619
Peso sem embalagem (ko) 27 .
Pesocomembalagem (k) 30 :
TENS30 M) e 20 -
Poténcia (W) 1250
FrequéncaHz) 0 @)
Corrente®» 58 Q
VoumedoForno® ga —
Voumeludo 78 &
Poténcia do queimador do Forno GN (kW) 22 <
Poténcia do queimador do Forno GLP (kW) 23 g o
Pressio estdtica do Gas GN (kPa) - 196 g <
Pressio dinamica do Gés GN (kPa) 197 9 =
Pressio estdtica do Gas GLP (kPa) | 275 - - Forno a Gas
Pressio dinsmica do Gés GLP (kPa) - 196 2 O COA84C
lsmpada W) x f

O fabricante se reserva no direito de modificar as caracteristicas gerais, técnicas e
estéticas de seus produtos sem aviso prévio.

5




1

Modelos

) CARACTERISTICAS GERAIS

COA84C
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1 Saidadear

Resisténcia superior/
Grill

Posicdo das
prateleiras

5 Queimador a gas
nao visivel

Acessorios

O produto contém 2 prateleiras.

Inserir a Prateleira

Verifique se a posi¢do dos

encaixes estdo voltados para
dentro do Forno e para baixo.
Empurre-a entre os niveis até
o fundo da cavidade e solte-a.

Retirar a Prateleira

Empurre-a até o fundo da
cavidade. Levante a parte
de tras da prateleira até
que a trava fique entre os
niveis, puxe-a para frente
retirando-a do Forno.

2 USANDO O SEU FORNO

Descrevendo o Painel de Controle

TIMER | min. TEMPERATURA | °C
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e e 60
90 20
80 Temperaturas

O produto emite um sinal sonoro ao final do tempo
selecionado, sem desligar o produto.

Quando o botdo é girado no sentido anti-horario a
funcdo do Forno a gas é acionada e pode-se escolher
a temperatura desejada para o assamento.

Quando girado no sentido horario apenas o Grill
(resisténcia superior) é acionado.

Antes de usar o Forno

Remova todos os adesivos da frente do Forno, bem como
protecBes de papeldo e filme plastico. Também deve-se
retirar quaisquer rétulos adesivos dos acessorios, exceto
etiquetas de identificacdo frontal e lateral - se remové-las,
a garantia do seu produto podera ser invalidada.

Aqueca seu Forno até 200 °C, durante aproximadamente
uma hora, para eliminar odores e vapores produzidos pelo
material isolante e graxas protetoras. Mantenha uma janela
aberta ao fazer isso.

=

Programando seu Forno

TEMPERATURA

TEMPERATURA

@

1 Para ligar o Forno (aquecimento inferior), gire o

botdo do Timer pra direita até o tempo desejado

para o assamento.

2 Pressione o botdo “Temperatura” e gire-o no

sentido anti-horario até a temperatura de

pré-aquecimento. Mantenha-o pressionado por

5 segundos para ativar a faisca e manter a chama.

3 Certifique-se de que a chama esté acesa.

Caso contrario, volte o botdo para a posicdo inicial (e)

e espere pelo menos um minuto para que o gas

liberado se espalhe. Reinicie o procedimento.

Usando a Funcao Grill

Gire o botdo de Temperatura no

sentido horario até a posi¢do Grill.

O queimador a gas e o grill ndo podem ser acionados ao mesmo tempo.

ATENCAO

Ao final do preparo, gire o botdo “Temperatura”
até a posicdo inicial (@) para desligar o produto.

INDICACOES DE PREPARO

NOTA

Em caso de falta de energia elétrica, ndo acenda seu Forno
utilizando fésforos, pois ele possui um ventilador de resfriamento
e seu funcionamento é comprometido apés 20 minutos de uso
sem energia elétrica. O produto ird desligar apds esse tempo.

CFungéo Pré-aquecer Fz:)?)tseilc?éicl)? Temperal:ura)
Manter Aquecido 10 min _ 280 °C
Bolo e Massas _— 3o0ud 200 °C
Preparos Delicados ~ —— 3o0ud 160 °C
Ave ou Carne e Tou?2 230 °C
Torradas 10 - 15 min doub Grill
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