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Forno a Gas
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Manual do produto

BOA84
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Versatilidade em cada detalhe.

Inteligentes e funcionais, os Fornos Brastemp tém
funcbes avancadas prontas para deixar as suas mais
diversas receitas com resultados impecaveis. A Brastemp
te convida para viver experiéncias, ampliar possibilidades
e experimentar diferentes sabores com seu novo produto.

Siga corretamente as instrugdes contidas neste manual e
aproveite tudo o que o seu Forno tem a oferecer.

A Brastemp esta a sua disposicao para esclarecer qualquer
davida, bem como para ouvir sua critica ou sugestao.
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1 Seguranca

1.1 INSTRUCOES IMPORTANTES DE SEGURANCA

ESTE MANUAL E SEU PRODUTQ TEM IMPORTANTES INFORMACOES DE SEGURANCA.
LER ATENTAMENTE E GUARDAR PARA FUTURA REFERENCIA.

Este é o simbolo de alerta de seguranca.
Este simbolo alerta sobre situacdes que podem trazer riscos a sua vida, ferimentos a
vOCé ou a terceiros.

Todas as mensagens de seguranga virdo apos o simbolo de alerta de seguranca e a palavra
“PERIGO” ou “ADVERTENCIA".

Estas palavras significam:

A PERIGO

Existe risco de vocé perder a vida ou de ocorrerem danos graves se as instru¢des ndo forem
seguidas imediatamente.

A ADVERTENCIA

Existe risco de vocé perder a vida ou de ocorrerem danos graves se as instru¢des nao forem
seguidas.

Todas as mensagens de seguranga mencionam qual é o risco em potencial, como reduzir a
chance de se ferir e 0 que pode acontecer se as instru¢des nao forem seguidas.

1.2 ITENS DE SEGURANCA

+ Desligue o disjuntor e o feche o registro + Use duas ou mais pessoas para mover e
de gas antes de efetuar qualquer ma- instalar seu produto.
nutencdo no produto.
- E obrigatéria a instalacdo do produto

- Recoloque todos os componentes an- com mangueira metdlica recomendada
tes de ligar o produto. pelo INMETRO de acordo com a NBR
14177.

+ Ndo use adaptadores ou T's.
+ Para reduzir o risco de incéndio, choque
- Nao use extensdes. elétrico, acidentes pessoais ou danos
ao usar o Forno, leia atentamente as re-
comendagoes a seqguir.
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1.3 DICAS IMPORTANTES

+ Seu produto requer uma instalacdo es- ¢do por pessoas (inclusive criangas) com
pecializada e deve ser realizada, pre- capacidades fisicas, sensoriais ou men-
ferencialmente, pela Rede de Servicos tais reduzidas, ou por pessoas com fal-
Brastemp. No entanto, esta instalacao ta de experiéncia e conhecimento, a me-
ndo é gratuita e as despesas decorren- nos que tenham recebido instrucdes refe-
tes e consequentes de falhas na insta- rentes a utilizacdo do aparelho ou este-
lacdo (de pecgas que ndo pertengcam ao jam sob a supervisdo de uma pessoa res-
aparelho), quando realizada por um re- ponsavel pela sua seguranga.
curso ndo capacitado pelo fabricante,
sdo de responsabilidade Unica e exclu- + Recomenda-se que as criangas sejam Vi-
siva do Consumidor. giadas para assegurar que elas nao este-

jam brincando com o aparelho.

+ A ndo observacado das especificagdes e re-
comendacbes do Manual do Consumidor + N3o use o Forno para aquecer o ambiente.
quanto as condi¢des para instalacdo do
produto podera invalidar a sua garantia. + Seu Forno a Gas foi desenvolvido exclusi-

vamente para o uso doméstico.

+ Instale e posicione o Forno estritamen-
te de acordo com as instrugdes conti- - Ndo use artigos de vestuario frouxos, de-
das neste manual do usuario. pendurados, toalhas ou panos grandes

quando estiver utilizando o Forno, pois

+ A instalacao deste produto exige um eles podem incendiar.
correto dimensionamento da rede elétri-
ca. Instale o produto de acordo com as - Ndo obstrua a parte frontal do seu Forno.
especificagfes descritas neste manual. Ele possui uma abertura na parte supe-

rior para saida de ar quente e a sua obs-

» Nao use o Forno se ele estiver danifi- trucdo pode causar danos ao produto.
cado ou ndo estiver funcionando corre-
tamente. - Durante o uso, a porta do Forno deve per-

manecer fechada.

- Se 0 cabo de alimentacdo estiver da-
nificado, ele deve ser substituido pe- - Ndo aqueca recipientes lacrados.
la Rede de Servicos Brastemp, a fim de
evitar riscos. + Use somente utensilios de cozinha apro-

vados para uso em Forno.

+ Certifique-se de que os fios elétricos
de outros aparelhos, préximos do For- - Utilize sempre mangueiras e reguladores
no, ndo entrem em contato com pecas de pressdo certificados pelo INMETRO.
quentes, nem figuem na porta do Forno.

+ Siga as instrucdes do fabricante dos

- Este aparelho nao se destina a utiliza- utensilios, especialmente quando estiver

usando utensilios de vidro ou plastico.
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« ATENCAO: Durante o uso o aparelho tor-
na-se quente. Cuidado deve ser tomado
para evitar contato com os elementos de
aquecimento dentro do Forno.

Durante e ap6s 0 uso ndo toque nas su-
perficies internas do Forno, nao deixe
roupas e outros materiais inflamaveis
em contato com elas, até que tenham
tido tempo suficiente para esfriar.

ATENCAO: Partes acessiveis podem se
tornar quentes quando seu Forno esti-
ver em uso. Criangcas devem ser manti-
das afastadas.

E sempre necessaria a utilizacdo de lu-
vas térmicas para abrir a porta do for-

no e manuseio dos utensilios.

Nao armazene alcool, gasolina ou qual-

quer outro liquido ou vapor inflamavel
proximo do seu Forno.

Ndo conserte ou substitua qualquer
peca do Forno, a ndo ser que seja es-
pecificamente recomendado neste ma-
nual. Todos os demais servicos de ma-
nutencdo devem ser executados por
um técnico da Rede de Servicos Bras-
temp, e serao cobrados ap6s o perio-
do de garantia.

- ATENCAO: Antes de substituir a lampa-
da, assegure-se de que a lampada que se-
ré substituida esteja fria e o Forno esteja
também frio e desligado da rede elétrica
e au com o disjuntor desligado, para evi-
tar a possibilidade de choque elétrico ou
queimaduras.

Nossos produtos foram desenvolvidos de
acordo com as normas brasileiras que re-
gem as temperaturas maximas admissi-
veis. Recomendamos cuidados com as
partes que aquecem durante o uso.

IMPORTANTE: Nunca utilize sacos plas-
ticos destinados a melhorar o assamen-
to dos alimentos junto com a funcao Grill
(Elemento de aquecimento Elétrico supe-
rior). Durante o assamento o saco plas-
tico estufa com o vapor gerado pelo ali-
mento e pode encostar no Grill vindo a
estourar. O vapor liberado queima provo-
cando fuligem e fumaca vindo a danificar
o produto. Se a porta do Forno for aber-
ta no momento da queima do vapor, ha o
risco da ocorréncia de queimaduras.




Instalando seu Forno

2.1. LOCAL E NICHO DE INSTALAGCAO

+ O material do movel, no qual o Forno sera dimensodes adicionais (Micro-ondas e Cooktop),
instalado, deve ser resistente ao calor consultar os manuais dos respectivos eletrodo-
(min. 95°C). mésticos.

+ As medidas dos mdveis apresentadas nes- + Assegure-se que toda a poeira, cavacos e po de
te manual sao referentes apenas para a madeira, resultantes da preparacao e da monta-
instalacao do Forno a Gas Brastemp. Para gem do movel, sejam removidos.

Dimensdes do nicho de instalagao

E necessario deixar um furo na lateral do mo- As figuras a seguir mostram as dimensoes (em
vel de 80 mm de diametro para que o cabo de milimetros) necessarias para a instalagao do
alimentagao e a mangueira de gas do produ- seu Forno em trés opcdes: em torre, em banca-
to sejam colocados para fora do nicho de ins- da e abaixo de um cooktop.

talagdo.

OPCA0 1

e Instalagdo em um mavel tipo torre
min. mterg)o 580

(&g (560 + 20) mm
X% As medidas do recorte frontal do mével devem

ter: 610 mm de altura e 570 mm de largura.

As medidas minimas internas do nicho devem ter:
Largura: 610 mm, sendo 570 mm a largura do
Forno + 40 mm, para que as laterais do produto
figuem distantes 20 mm de cada lado do mével.
Altura: 620 mm, sendo 610 mm a altura do Forno
+10 mm, para que o topo do produto fique distan-
te 10 mm do movel superior.

Profundidade: 580 mm, sendo 560 mm a pro-
fundidade do Forno + 20 mm, para que a parte
traseira do Forno fique distante 20 mm do mo-
vel do nicho.

Profundidade da porta aberta: 489 mm.

alt. min. interna 620
(610 + 10) mm

ATENCAO: estas medidas devem ser rigorosamen-
te seguidas por medida de seguranca e para que
seu Forno funcione corretamente.

07

Manual - BOA84 - W11784954.indd 7 :‘ 06/06/2025 14:17:07




@

1 _____ EEn

OPCAO 2
Instalacao abaixo de um cooktop
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H 1 min. interno 580
; (560 + 20) mm
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OPCAO 3
Instalacdo abaixo de uma bancada

min. interno 580
(560 +20) mm

alt. min. interna 620
(610 + 10) mm

As medidas do recorte frontal do mével devem
ter: 610 mm de altura e 570 mm de largura.

As medidas minimas internas do nicho devem ter:
Largura: 610 mm, sendo 570 mm a largura do Forno
+ 40 mm, para que as laterais do produto fiquem dis-
tantes 20 mm de cada lado do mével.

Altura: 750 mm, sendo 610 mm a altura do Forno +
50 mm de distancia entre o topo do Forno e o fundo
do cookop + 90 mm, sendo esta a altura da caixa in-
ferior do cooktop.

Profundidade: 580 mm, sendo 560 mm a profundi-
dade do Forno + 20 mm, para que a parte traseira do
Forno fique distante 20 mm do mével do nicho.
Profundidade da porta aberta: 489 mm.

NOTA: A medida do cooktop é referente a produtos
das marcas Brastemp e Consul, para demais marcas,
consultar seus respectivos manuais.

ATENCAO: estas medidas devem ser rigorosamen-
te seguidas por medida de seguranca e para que seu
Forno funcione corretamente.

As medidas do recorte frontal do mével devem
ter: 610 mm de altura e 570 mm de largura.

As medidas minimas internas do nicho devem ter:
Largura: 610 mm, sendo 570 mm a largura do Forno
+ 40 mm, para que as laterais do produto fiquem dis-
tantes 20 mm de cada lado do mével.

Altura: 620 mm, sendo 610 mm a altura do Forno +
10 mm, para que o topo do produto fique distante 10
mm do mavel superior.

Profundidade: 580 mm, sendo 560 mm a profundi-
dade do Forno + 20 mm, para que a parte traseira do
Forno fique distante 20 mm do mével do nicho.
Profundidade da porta aberta: 489 mm.

ATENCAO: estas medidas devem ser rigorosamen-
te seguidas por medida de seguranca e para que seu
Forno funcione corretamente.

NOTA: Apds a instalacao do produto, a forma construtiva do mével nao deve permitir acesso nas
laterais e na parte traseira do Forno (com excecao do furo lateral).
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2.1.1 LOCAL DA TOMADA
Alcance méx. do cabo alim.

1,4
No momento da fabrica- e

N R Fr-o- - - -0~ 1 Alcance max.
cdo do nicho do produ- [ [ do cabo alim.
to, fique atento ao local 3£ | ! —
Eog| | I - ?
da tomada. Ela deve es-  28m | | [ [ c
[CR] ¥et
tar em perfeito estado, =28 || [ : : ég‘gg
. . 2050
ser exclusiva para ligar o ‘ ; ] p| <FE
i ‘
seu Forno, estar acessivel | | [ I ssEg
. f = . Cabo de I Il §x%«0
apos a instalacdo e fora g€ || alimentacso | | || 23S
. ) 5 [
do nicho. A figuraao lado  ggf || ! [ [
Lo . . See | |l | L — — — 2
indica os locais apropria- 25| | | n
x Area d
dos para a sua posicao. | | lado direito
>l - - - a indicada
3 para a
Area do lado esquerdo tomada
indicada para a tomada

2.1.2 LOCAL PARA SAIDA DE GAS

A saida de gas do seu forno deve estar acessivel apds a instalacao, em perfeito estado e sempre
fora do nicho do produto. A distancia dela até produto vai depender do tamanho da mangueira
metalica escolhida. As mangueiras metalicas, de acordo com a NBR 14177, tem comprimento ma-
ximo de 1,25m, ndo deve-se utilizar mangueiras maiores que esta medida. Por isso, fique atento
no momento da compra da mangueira e da fabrica¢cdo do nicho do seu produto.

ATENCAO: A vélvula de bloqueio deve estar visivel, com facil acesso, sem quaisquer restricdes e
sempre fora do nicho/gabinete, podendo ser fechada/desligada rapidamente, caso ocorra algum
problema.

NOTA: Para adequacdo do ponto de gas e do posicionamento do registro utilize as conexdes me-
télicas conforme a NBR 15526. Para maiores informacg6es consulte a Rede de Servicos Brastemp.

2.2 INSTALACAO DO GAS

2.2.1 REQUISITOS DE INSTALACAO DO GAS

A ADVERTENCIA

Risco de Incéndio
Utilize sempre mangueiras e reguladores de pressao certificados pelo
INMETRO.
Verifique as validades das mangueiras e reguladores de pressao e
substitua-os se necessario.
Fixe e aperte adequadamente todas as conexdes de gas durante a instalacao.
Instale o Forno de acordo com as especificacdes descritas neste manual.
N&o seguir essa instru¢do pode trazer riscos de morte, incéndio ou
choque elétrico.

09
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0 Importante:

- E obrigatéria a instalacdo do produto com mangueira metalica. Somente instale o Forno com
uma mangueira metdlica recomendada pelo INMETRO de acordo com a NBR 14177 ou pelo
fabricante. Mangueiras flexiveis a base de borracha (elastémero) ou plastica (polimero),
mesmo que revestidas de metal, ndo podem ser utilizadas.

- A mangueira metdlica ndo deve estar em contato com partes moveis (ex. gavetas), passar
por areas de estocagem (despensa de alimentos) ou atravessar paredes.

- Antes de iniciar a instalacao, certifique-se de que todos os botdes/valvulas/registros este-
jam na posicao fechado.

- Fixe e aperte adequadamente todas as conexdes de gas durante a instalagdo.

- Verifique a validade das mangueiras e reguladores de pressdo e substitua-os sempre antes
do prazo de validade.

- Tenha a mao, as pecas e ferramentas necessarias antes de iniciar a instalacdo. Leia e siga
as instrugdes fornecidas. Veja as instrucdes de Instalacdo com gés botijdo (GLP) ou gas
encanado (GLP/GN).

Existem 2 tipos de gas para uso doméstico: GLP (gés liquefeito de petréleo), GN (gés natural).
Se houver duvidas quanto ao tipo de gas da sua residéncia, consulte a Rede de Servicos Brastemp.

NOTA: Os Fornos Brastemp saem de fabrica para uso com gas do tipo GLP. Para uso com GN, é ne-
cessario chamar a Rede de Servicos Brastemp para fazer a conversao do produto para o novo tipo
de gas antes de proceder a instalacao. A primeira conversao de gas do seu produto sera gratuita
desde que realizada dentro do prazo de até 90 dias a contar da data de emissdo da nota fiscal.

INSTALACAO COM GAS BOTIJAO (GLP) OU GAS ENCANADO (GLP/GN)

Pecas que vocé devera ter em maos para instalar seu Forno:

9 il 9
0. @« |
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1. Regulador de pressao com saida de rosca 1/2" conforme NBR 8473. Observe a data de validade.
2. Mangueira metdlica flexivel de 1/2" aprovada conforme NBR 14177.

3. Arruela de vedacao.

4. Pasta para vedar.

5. Duas chaves de boca.

NOTA: Vocé podera consultar a aquisicdo desses componentes na Rede de Servicos Brastemp

(estes itens nao sao gratuitos).
10
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Em caso de instalagcao combinada de cooktop a gas e Forno a gas e, sua residéncia possuir ape-
nas uma saida de alimentac¢do, ramifique a saida utilizando uma conexao do tipo “T” metalica de

1/2, adequada para a aplicacdo a gas.

Conexdo de gas encanado ou saida do
regulador de pressao do botijdo.

1. Mangueiras metdlicas flexiveis apro-
vadas pela NBR 14177 (2 unidades)

2. Registros metdlicos com saida de
1/2" (2 unidades)

3. Conexdo tipo “T” metalica com sai-
das de 1/2" (1 unidade)

2.2.2 COMO FAZER A INSTALAGAO A GAS

1. Encaixe o lado “macho” da mangueira no
produto com o auxilio de uma chave de boca.
Utilize pasta vedante para auxiliar na vedagdo.

2. Coloque a arruela de vedacao dentro da
rosca interna da mangueira metdlica.

3. Passe a mangueira de gas pelo furo do ni-
cho, juntamente com o cabo de alimentacdo.

H Manual - BOA84 - W11784954.indd 11 6»

4. Adaptador:

Parainstalacdo na parede: Luva metalica de 1/2"
Para instalacdo no regulador de pressao: Nipple
de 1/2" se tiver saida de bico de mamadeira. Se a
saida do regulador de pressao for rosca de 1/2”,
esse item nao é necessario.
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Se vocé estiver utilizando Gas Botijao:

1. Rosqueie a mangueira metalica no regu-
lador de pressdo com o auxilio de chaves de
boca.

2. Certifique-se que o registro do regulador
esteja fechado e s entdo rosqueie no botijao.

Se vocé estiver utilizando Gas encanado:

1. Certifique-se de que o registro esteja fe-
chado.

2. Rosqueie a mangueira metdlica na valvula
de bloqueio de gas da parede com o auxilio de
chaves de boca.

Se vocé estiver utilizando instalagdo combinada com o cooktop

1. Certifique-se de que o registro de gas das
conexodes estejam fechados.

2. Rosqueie a conexao do tipo “T” de Y2 no re-
gulador de pressdo do botijdo ou no registro
de gas encanado, de acordo com a instalagdo
a gas da sua residéncia.

Gas Botijao Gas Encanado
3. Rosqueie as valvulas de bloqueio na cone-
xao “T".

4, Rosqueie as mangueiras metalicas nas val-
vulas de bloqueio de gas nos registros meta-
licos com “T” com o auxilio de chaves de boca.

12
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Apés a instalagao:

1. Verifique se ha vazamento de gas, colo-
cando um pouco de espuma de sabao em to-
das as conexdes que foram manuseadas.

2. Se houver formac¢do de bolhas, refaca a
operacdo ou consulte a Rede de Servicos
Brastemp.

0 Importante:

« E recomendado fechar a valvula de fornecimento de gas ao se ausentar do domicilio.
- N&o tente localizar vazamentos de gas mediante o uso de qualquer tipo de chama.

- Para localizar vazamentos utilize apenas agua com sabao; as bolhas indicardo o vaza-
mento se existir.

2.3 INSTALAGAO ELETRICA E FIXACAO DO PRODUTO

2.3.1 REQUISITOS DE INSTALAGAO ELETRICA

A ADVERTENCIA

Risco de Choque Elétrico
Desligue o disjuntor antes de efetuar qualquer manutenc¢do no produto.
Recoloque todos os componentes antes de ligar o produto.
z N&o remova o pino de conexao terra.
Ligue a uma tomada tripolar aterrada.
‘ Nao use adaptadores ou T's.
Nao use extensdes.

Nao seguir essas instrugdes pode trazer risco de morte, incéndio
ou choque elétrico.
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ATENGAO: N3o é permitido o uso do Forno desconectado da rede elétrica ou em caso de fal-
ta de energia. O produto possui um ventilador de resfriamento e seu funcionamento é com-
prometido ap6s cerca de 20 minutos de uso sem energia elétrica. O produto ira desligar apés
este tempo.

+ Ainstalacdo elétrica da tomada onde o seu Forno serd ligado deve estar dimensionada para
uma corrente elétrica de 10 amperes.

+ Este produto possui uma poténcia de 1250 W. Assegure-se que a tensao elétrica disponivel
na sua residéncia esteja de acordo com o exigido para a instalacdo deste produto (220V —
fase-neutro ou fase-fase).

+ A posicao da tomada deve estar de acordo com a figura da pagina 7 para nao interferir no
embutimento do Forno.

+ A instalacao deste produto deve prever meio de desligamento da alimentacdo com separa-
¢do de contatos de pelo menos 3 mm em todos os polos e este meio de desligamento deve
ser incorporado a fiagdo fixa.

NOTA: O plugue do cabo de alimentacdo do seu produto esta em conformidade com a NBR
14136/2002 do INMETRO e deve ser mantido.

Se 0 cabo de alimentagao estiver danificado, ele deve ser substituido pela Rede de Servicos
Brastemp, a fim de evitar riscos. O servico e pecas serdo cobrados caso ndo sejam cobertos
pela garantia.

ATENCAO: Toda a instalagdo da rede elétrica da sua residéncia devera estar em conformidade
da NBR 5410. Na davida, consulte um eletricista especializado.




2.3.2 COMO FAZER A INSTALACAO ELETRICA E FIXACAO DO PRODUTO

1. Passe o cabo de alimentacao e a mangueira de gas pelo furo lateral do nicho.

2. Levante seu Forno utilizando as abas laterais e o puxador e encaixe-o no nicho.

3. Certifique-se de que o cabo de alimentacdo e a mangueira de gas nao estdo prensados e que
estardo acessiveis ap6s a fixacdo do produto.

4. Plugue o cabo de alimentacdo na tomada e verifique se o fornecimento de energia elétrica esta
normal. Ndo utilize tomadas mdltiplas e extensoes.

5. Fixe o Forno na regido frontal no gabinete/nicho usando os parafusos fornecidos com o auxilio
de uma chave Philips.

anual - BOA84 - W11784954.indd 15
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3 Conhecendo seu F

3.1 PECAS E CARACTERISTICAS
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. Saida de ar

. Moldura Estética

. Painel de controle

. Resisténcia superior/grill

. Posicao das prateleiras (o nimero
do nivel é indicado na parte frontal
do Forno)

Ui hhWN R
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6. Queimador a gés (ndo visivel)

7. Puxador

8. Porta

9. Entradas de ar

10. Chdao mavel

11. Parede traseira

12. Cavidade com revestimento Cleartec
13. Lampada
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3.2 ACESSORIOS

PRATELEIRAS:

A prateleira serve como suporte para assa-
deiras e refratarios que contenham o alimen-
to. O produto vem acompanhado de 2 pra-
teleiras.

RETIRAR A PRATELEIRA

Empurre-a até o fundo da cavidade (1), le-
vante a parte de tras da prateleira (2) até
que a trava fique entre os niveis, puxe-a
para frente retirando-a do Forno. (Figu-

ra 1).

@ ) 9
INSERIR A PRATELEIRA < i
Verifique se a posicao dos encaixes estao :~<::

voltados para dentro do Forno e para bai-
xo (figura 2).

_ p . . 4 _5;:
Empurre-a er‘1tre os niveis (figura 3) até o <:/‘l
fundo da cavidade e solte-a. ]

3.3 ANTES DE USAR O FORNO

- Remova todos os adesivos da frente do Forno, bem como protecdes de papeldo e filme
plastico (moldura estética, manipulos, puxador, etc.). Também deve-se retirar quaisquer
rétulos adesivos dos acessorios, exceto as etiquetas de identificacdo frontal e lateral,
se remover as mesmas, a garantia do seu produto podera ser invalidada.

+ Em seguida, aqueca o Forno até 200°C durante aproximadamente uma hora para eliminar

odores e vapores produzidos pelo material isolante e graxas protetoras. Mantenha uma
janela aberta para fazer isto.

17
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Usando seu Forno

4.1 DESCRICAO DO PAINEL DE CONTROLE

FORNO A GAS

or |

TEMPERATURA “C
e .

1. Timer digital: Emite 2. Controle de Temperatura/Grill:
Quando o botdo é girado no senti-
do anti-horario a funcdo do Forno a
gas e acionada e pode-se escolher

sinal sonoro ao final do
tempo programado. Sem
desligar o Forno.

3. LED indicador:
LED indicador ape-
nas do funciona-
mento do Grill.

a temperatura desejada para o
assamento. Quando é girado no
sentido horario o Grill é acionado.

4.2 INICIANDO O USO DO SEU FORNO
4.2.1 PARA A FUNCAO FORNO A GAS

ApG6s abrir a porta do Forno e posicionar a
prateleira de acordo com as indicagdes do
item 5.1, pdg. 21 ou da porta do Forno, siga
0 passo a passo para ligar seu Forno:

1. Pressione o botao “Controle de Temperatu-
ra” (2) e gire-o no sentido anti-horario até
a temperatura de preaguecimento. Mante-
nha o botdo pressionado por 5 segundos
para ativar a faisca e manter a chama acesa.

2. Certifique-se que a chama estd acesa. Se
a chama ndo acender ou apagar, volte
o botdo “Controle de Temperatura”para
a posicdo @ e espere pelo menos 1 mi-
nuto para que o gas liberado se espalhe.
Reinicie o procedimento.

18
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ATENCAO: Em caso de falta de energia elé-
trica, vocé NAO pode acender o forno utili-
zando fésforos, pois ele possui um ventila-
dor de resfriamento e seu funcionamento é
comprometido ap6s cerca de 20 minutos de
uso sem energia elétrica. O produto ird des-
ligar apos este tempo.

3. Abra a porta do Forno, centralize a assadei-

ra na prateleira e selecione a temperatura de
assamento desejada.

. Deixe o alimento assar durante o tempo ne-

cessario. Apos 0 assamento, gire o botdo para
a posicao @ para desligar o forno.

Dica de uso: Para um melhor resultado
preaqueca o Fono na temperatura maxima
por 10 minutos antes de inserir o alimento.

06/06/2025
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NOTA: Assim que o botdo de “Controle de Temperatura” for selecionado a lampada permanece-
rd ligada até o fim do assamento. Se houver extrema necessidade de manter a lampada apagada
deve-se remover a mesma conforme se¢do 6.2, pag. 22. Para referéncia o consumo de energia da
lampada é minimo, da ordem de 0,025 kWh.

O Importante:

Ao sentir cheiro de gas dentro de casa, tome as seguintes providéncias:
+ Feche o registro de gas.

+ Abra todas as janelas e portas para ventilar o ambiente.

- Nao acenda qualquer tipo de chama ou faisca.

- Nao acenda luzes nem outro aparelho elétrico (exemplo: ventilador, exaustor).
-+ Caso vocé ndo identifique o problema, contate a Rede de Servicos Brastemp.

4.2.2 PARA A FUNCAO GRILL

A funcdo Grill deve ser utilizada para gratinar 4. Gire o Controle de Temperatura (2) no sentido

pratos, por exemplo: lasanha. horério até a posicao Grill. O LED indicador ird

1. Abra totalmente a porta do Forno. acender informando que o Grill esta ativado.

2. Posicione a prateleira de acordo com as ins- 5. Feche a porta e deixe o alimento gratinar/
trucdes indicadas na pag. 21. dourar até o ponto desejado.

3. Centralize a forma ou travessa com o alimen- 6. Ao final do preparo, gire o Controle de Tem-
to na prateleira. Para um melhor desempe- peratura até a posicdo desligado.

nho, use os niveis 4 e 5.

0 Importante:

+ 0 tempo maximo indicado para uso do Grill € 20 minutos, apds este tempo desligue a fungdo.

+ Nesta fun¢do o alimento doura rapidamente, recomenda-se tempos baixos e com total su-
pervisao.

+ 0 queimador a gas e o Grill ndo podem ser acionados ao mesmo tempo.

19
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4.2.3 PARA O TIMER DIGITAL

Descri¢ao das teclas

1

1. Indicador do tempo do timer.

1IN nn
LN u

2. Teclas +/- para aumentar ou diminuir o tempo de
preparo.

2 3
L e DI
3. Tecla para iniciar/cancelar a contagem do tempo.

touch - timer

NOTA: O painel eletrénico ndo possui funcao relégio.

Timer

1. Com o produto em modo de espera, pressione qualquer tecla para entrar no modo de programacao
(indicador de tempo piscando).

2. Ajuste pressionando as teclas - e + até alcancar o tempo desejado. O ajuste maximo de tempo é de
9:50 (nove horas e cinquenta minutos).

3. Pressione a tecla iniciar/cancelar para iniciar a contagem regressiva. O tempo pode ser ajustado com
o timer em andamento pressionando as teclas - e +.

+ Se vocé quiser cancelar a contagem, pressione a tecla iniciar/cancelar. O timer voltard para o modo
de espera.

+ No Ultimo minuto, o tempo é mostrado em segundos. Ao final da contagem um alarme soara. Pressio-
ne a tecla iniciar/cancelar para encerrar a fungdo.

NOTA: A func¢do timer ndo desliga o produto.

4.2.4 SISTEMA DE VENTILAGAO

E ativado durante qualquer uso do seu For- A ventila¢do é interrompida assim que a fun¢do
no, em todas as fun¢des de assamento, para sendo utilizada é desligada.

resfriar componentes internos e superficie —_—

do painel de controle. O ar quente é retira- ATENCAO: Para 0 bom funcionamento do queima-
do através da saida de ar localizada acima do dor do Forno e, para evitar superaquecimento, ndo
painel (figura pag. 16). Por este motivo esta obstrua as entradas de ar inferiores nem a saida de
é uma regido quente, e um cuidado deve ser ar superior do produto.

tomado evitando-se contato.

20
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5 Dicas de Operacao

5.1 DICAS DE USO
Para obter um melhor aproveitamento do seu Forno e resultado de assamento siga algumas dicas:

+ Preaquecimento: Preaqueca o seu Forno na temperatura maxima por 10 minutos, antes de colocar
o alimento. Apds este tempo, coloque o prato desejado no Forno e ajuste para a temperatura ideal
para 0 assamento.

- Niveis de Prateleira: Seu Forno possui duas pateleiras que podem ser encaixadas em diferentes po-
sicOes, conforme sua necessidade.

+ Antes de acender o Forno ajuste a posicao de acordo com o alimento que serd preparado.

+ Nunca cologue a assadeira diretamente sobre a base do Forno.

« Utilize uma assadeira de tamanho adequado, que permita circulacdo do calor por todo o alimento,
para isso coloque-a centralizada na prateleira.

Aves e Bolos e Preparos

Preaquecimento .
q Carnes Massas Delicados

Torradas

Temp. °C 280°C 230°C 200°C 160 °C Grill
Tempo min. 10 min. = = = 10-15 min.
Prateleira £ 3 - 1-2 3 3 4-5

MATERIAL CARACTERISTICA

Reflete o calor, fazendo com que o alimento cozinhe e doure mais no topo do

Aluminio ) ,. )
que nas partes que ficam em contato com o utensilio (base e laterais).

Absorve o calor, fazendo com que o alimento cozinhe e doure mais nas
Antiaderente partes que ficam em contato com o utensilio (base e laterais). Geralmente, é
(escuro) necessario reduzir a temperatura e o tempo de preparo das receitas para evitar
ressecamento.

Apresentam superficie transparente que facilita a visualizagdo do alimento e

Vidro refratario : « i ici
IGroTerratart podem ser levados diretamente a mesa para servir, agregando praticidade.
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Limpeza e Manutencao

A ADVERTENCIA

Risco de Contaminacao do Alimento

Nao utilize material de limpeza téxico ou com alto teor quimico.
Verifique as instru¢des dadas pelos fabricantes dos produtos de limpeza e higienizagdo.

6.1 DICAS ESPECIAIS

- Com a tecnologia Cleartec ficou mais facil ter superficie, resultando em quebra de vidro.
seu Forno limpo. A cavidade é esmaltada e li- + Utilize um detergente liquido ou desengordu-
sa, evitando o acimulo de gordura e facilitan- rantes para limpar o vidro da porta do Forno.
do a limpeza. + Os acessorios podem ser lavados em Lava-
« Limpe o Forno antes que ele fique sujo demais. -loucas.
Limpar um Forno muito sujo leva mais tempo e + Sempre remova o resto de detergente com pa-
produz mais fumaca que de costume. no umedecido e seque o produto com pano ou
+ Ap6s uma utilizacdo prolongada do Forno e papel. O acimulo de agua e residuos pode pro-
( quando forem feitos pratos com elevado con- vocar o aparecimento de manchas.
telido de agua (por exemplo: pizzas, vegetais + Ndo utilizar maquinas de limpeza a vapor.
recheados etc.), é possivel que haja acimulo + Nunca utilize produtos inflamaveis para limpar
de vapor no interior e najunta da porta do For- o Forno.
no. Quando o Forno esfriar, limpe as goticulas + Caso haja derramamento de gordura no interior
de 4gua com um pano ou esponja Macios. do Forno, espere o produto resfriar e limpe a re-
+ N&o utilize produtos de limpeza abrasivos ou gido com uma esponja macia e detergente liqui-
raspadores metalicos para limpar o vidro da do. Passe um pano Umido para remover even-
porta do Forno, j& que eles podem danificar a tuais restos de detergente ou cinza.

6.2 TROCANDO A LAMPADA DO FORNO

A ADVERTENCIA

Risco de Choque Elétrico
Desligue o disjuntor antes de efetuar qualquer manutencdo no produto.
Recoloque todos os componentes antes de ligar o produto.

N&o remora o pino de conexao terra.
Ligue a uma tomada tripolar aterrada.
‘ Nao use adaptadores ou T's.

Nao use extensdes.
N&o seguir essas instrugdes pode trazer risco de morte, incéndio
ou choque elétrico.

22
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. Desligue o aparelho da rede elétrica, desligando o disjuntor. Antes

de substituir a lampada, certifique-se de que o Forno e a lampada
estejam frios.

. Remova a cobertura de vidro da lampada, na parte de tras do Forno,

girando-a em sentido anti-horario.

. Puxe a lampada para remové-la do soquete. Substitua a lampada por

outra similar de 220 V, 25 W. (Para aumentar a vida Gtil da lampada
nova, evite manusea-la com a mao nua, utilize luva ou pano) - Tipo
halégenas G9.

. Volte a colocar a cobertura de vidro da lampada, rosqueando-a no

sentido horario. A cobertura precisa ser colocada corretamente, pois

ela protege a lampada das altas temperaturas do Forno.

5. Volte a conectar o aparelho a rede elétrica.

6.3 CHAO MOVEL

Caso haja necessidade de retirar o chdo mo-
vel, antes de remové-lo certifique-se de que
o0 produto esteja frio.

Ao recolocar o chao-mavel, certifique-se do
correto posicionamento do furo de acendi-
mento, que deve ficar voltado para a porta,
conforme a figura.

CORRETO INCORRETO
2 ' N
N
‘-l
=)
o \ / o

Para retirar o chdo mével,
deve-se:

1. Deslizar o chdo movel
pelas laterais do Forno até
encostar na parte traseira.
2. Levantar a parte da fren-
te do chao e remové-lo.

Para colocar o chdao mé-
vel, deve-se:

1. Encaixar as abas pre-
sentes na parte de tras do
chao no fundo do Forno.

2. Apos encaixado, abaixar
e puxar o chdo para frente.

ATENCAO: Utilize luvas para manusear o chdo mével.

Manual - BOA84 - W11784954.indd 23
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Especificacbes Técnicas

MODELO BOA84

Dimensdes externas do produto
(Largura x Profundidade x Altura) (mm)

600 x 584 x 619

Dimensdes do produto embalado

(Largura x Profundidade x Altura) (mm) 668 x 769 x 639

Peso sem embalagem (kg) 27
Peso com embalagem (kg) 30
Tensdo de alimentacao (V) 220
Poténcia total (W) 1250
Variacdo de tensao admitida (V) 198-242
® Frequéncia (Hz) 60
Intensidade de corrente (A) 8,5
Chave disjuntora recomendada (A) 10
Volume do Forno Bruto (L) 84
Volume do Forno Liquido (L) 78
Lampada (W) 25
Poténcia do queimador do Forno GN (kW) 2,2
Poténcia do queimador do Forno GLP (kW) 2,3
Pressdo estatica do Gas GN (kPa) 1,96
Pressdo dindmica do Gas GN (kPa) 1,47
Pressao estética do Gas GLP (kPa) 2,75
Pressdo dindmica do Gas GLP (kPa) 1,96
24
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8 Como resolver Problemas

SOLUCOES PRATICAS

PROBLEMA VERIFIQUE

- Se ndo ha fornecimento de gas.

0 Forno nao liga . - : -
+ Se 0 “Controle de temperatura (2) ndo esta na posicdo e.

0 Forno parou de + Se ha falta de energia elétrica ou de fornecimento de gas.

funcionar + Se o disjuntor desarmou.

+ Se 0 Forno ndo esta nivelado (veja a secao de Instalacao
do seu produto).

+ Se temperatura, posi¢do de prateleira e fungdo de assa-
mento ndo estao adequados.

+ Se vocé ndo preaqueceu o Forno antes de assar (nas fun-
¢des recomendadas).

+ Se vocé estd usando uma assadeira que ndo é do tipo ou
Os resultados culinarios  tamanho correto. Procure num livro de culinaria confiavel, ou
nao sao 0s que numa receita, o tipo e tamanho de assadeira recomendados.
VOCé esperava

+ Se a0 assar, nao existia espaco suficiente para circulagao
do ar em volta da assadeira. Deixe de 4 a 5 cm de espaco
em toda a volta da assadeira. Tem que haver um espaco
minimo de 2,5 cm.

+ Se o sistema de ventilagdo ndo estiver funcionando, sen-
do ocasionado por falta de energia elétrica, ou produto
desconectado da tomada.

+ Se o ventilador de resfriamento esta funcionando.

+ Se a lampada esta queimada.

Alampada ndo acende - Se a lampada nao esta bem encaixada.

+ Se 0 “Controle de temperatura” esta selecionado.




@
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9 Termo de Garantia

0 seu produto Brastemp é garantido contra defeitos de
fabricacdo, pelo prazo de 12 meses contados a partir da
data da emissao da Nota Fiscal ao consumidor, sendo:
* 90 dias - garantia legal;
* 9 (ltimos meses - garantia contratual, concedida
pelaaWhirlpool S.A. - Unidade de Eletrodomeésticos.
A garantia compreende a substituigdo gratuita de
pecas e mao de obra para defeitos constatados como
sendo de fabricagdo. Apenas a Rede de Servigos
Brastemp, aWhirlpool S.A., ou quem esta indicar, o
responsaveis pelo diagnastico de falhas e execucao
de reparos durante a vigéncia da garantia. Durante
0 periodo de vigéncia da garantia, se os defeitos
constatados forem de fabricacdo, o fabricante se
obriga a trocar as pegas e/ou assistir gratuitamente
0 Seu produto a partir da data do chamado. Se o
produto ndo apresentar defeitos ou apresentar uso
inadequado, serd cobrada a taxa de visita técnica.

Tabela de Componentes com garantia até 90 dias:
Categoria | Componentes

Fornos | Manipulos, Botdes, Queimadores,
Capa dos Queimadores, Trempes,
Vidros, Pés, Filtros, Puxadores e
Ldmpadas.

As garantias legal e/ou contratual ficam auto-

maticamente invalidadas se:

* (0 uso ndo for exclusivamente doméstico;

* Na instalagao do produto, ndo forem observadas
as especificagoes e recomendagdes do Manual
do Consumidor quanto as condigdes para ins-
falacdo do produto, tais como, nivelamento do
produto, adequacdo do local para instalacao,
tensao elétrica compativel com o produto, etc;

* Nainstalago, as condigoes elétricas, oscilagao
de energia, pressdo de dgua e/ou gas ndo forem
compativeis com as ideais recomendadas no
Manual do Produto;

26
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» Na utilizaco do produto ndo forem observadas as
instrucoes de uso e recomendagoes do Manual
do Consumidor;

* (correrem mau uso, ma conservagao, descuido, mo-
dificagoes estéticas e/oufuncionais, ouainda, falhas
decorrentes do conserto por pessoas ou entidades
ndo credenciadas pela Rede de Servigos Brastemp;

* Houver sinais de violag&o do produto, remogao e/
ou adulteragdo do numero de série ou da etiqueta
de identificacdo do produto.

As garantias legal e/ou contratual nao cobrem:

* Despesas com a instalagao do produto realizada pela
Rede de Servigos Brastemp ou por pessoas ou em-
presas ndo credenciadas pela Whirlpool S.A., salvo 0s
produtos com instalago gratuita informada no manual;

* Despesas decorrentes e consequentes de insta-
lacdo de pecas e acessorios que ndo pertengam
a0 produto, mesmo aqueles comercializados pela
Whirlpool S.A. - Unidade de Eletrodomeésticos,
salvo s especificados para cada modelo;

* Despesas com mdo-de-obra, materiais, pecas e
adaptac0es necessdrias a preparagdo do local para
instalagdo do produto, ou seja: rede elétrica, de
(ds, alvenaria, aterramento, pressdo de agua, efc.;

* Servigos &/ou despesas de manutencdo, tais como
limpeza ou atendimentos preventivos solicitados;

* Falhas no funcionamento do produto decorrentes
de fatores externos, tais como: interrupgdes, falta
ou problemas de abastecimento elétrico ou gds
naresidéncia e objetos em seu interior ou exterior
(grampo, clips, etc.);

* Falhas no funcionamento normal do produto decor-
rentes da falta de limpeza e excesso de residuos,
bem como decorrentes daacdo de animais (insetos,
roedores ou outros animais), ou ainda, decorrentes
da existncia de objetos em seu interior, estranhos
a0 seu funcionamento e finalidade de utilizacdo;

* Transporte do produto até o local definitivo da

@
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instalagdo;

* Produtos ou pegas que tenham sido danificados em
consequéncia de remogdo, manuseio, quedas ou
atos pelo proprio consumidor ou por terceiros, bem
como efeitos decorrentes de fato da natureza, tais
como reldmpago, chuva inundagdo, etc. NAO NOS
RESPONSABILIZAMOS POR PROBLEMAS QUE
FORAM OCASIONADOS POR SERVIGOS DE TERCEH-
ROS (SERVICOS TECNICOS NAQ CREDENCIADOS
PELA WHIRLPOOL). No ato da entrega, verifique se
0 produto e as informag0es da Nota Fiscal estdo de
acordo com a compra realizada. Se identificar qual-
quer divergéncia, recuse a entrega, mencionando o
motivo no verso da Nota Fiscal, e entre em contato
COm 0 responsavel pela venda ou entrega;

* Produtos de saldo ou mostrudrio que possuam de-
feitos estéticos (riscados, amassados, manchados,
amarelados, etc.) e/ou com falta de pegas. Estes
tem garantia de 12 meses apenas para defeitos
funcionais ndo discriminados em sua nota fiscal
de compra;

« Problemas de oxidagdo/ferrugem com causa
comprovada nos sequintes fatores:

- Instalagdo em ambiente de alta salinidade;

- Instalagdo em sol e chuva (agoes de agentes
da natureza);

- Exposicdo e/ou contato do produto a substan-
cias 4cidas ou alcalinas;

- Utilizacdo de produtos quimicos inadequados
para limpeza, incluindo uso de materiais ou
ferramentas sujas/asperas;

* Despesas por processos de inspecao e diagnds-
tico, incluindo a taxa de visita do técnico, que
determinem que a falha no produto foi causada
por motivo ndo coberto por esta garantia;

» Chamados relacionados a orientacdo de uso de
eletrodomeésticos, cuja explicagao esteja pre-
sente no Manual de Instrugdes ou em Etiquetas
Orientativas que acompanham o produto, serdo
cobrados dos consumidores.

A garantia contratual nao cobre:

* Pecas com defeitos que ndo impactam a funcio-
nalidade do produto, tais como pegas amassadas,

@
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riscadas, trincadas, manchadas, etc.;

* Deslocamentos para atendimentos de produtos ins-
falados fora do municipio sede da Rede de Servigos
Brastemp, 0 qual poderd cobrar taxa de locomogao
do técnico, previamente aprovada pelo consumidor,
conforme tabela de quilometragem informada pela
Whirlpool S.A. —Unidade de Elefrodomésticos através
do Servigo de Atendimento ao Consumidor (SAC);

* Todo e qualquer vicio de fabricagdo aparente e
de fécil constatagdo;

* Pegas sujeitas ao desgaste natural, descartaveis
0U consumiveis, pecas maveis ou removiveis
em uso normal, tais como botdes de comando,
puxadores, bem como, a mao-de-obra utilizada
na aplicacao das pegas e as consequéncias
advindas dessas ocorréncias.

Consideracoes gerais:

AWhirlpool S.A. - Unidade de Eletrodomésticos ndo

autoriza nenhuma pessoa ou entidade a assumir em

seunome, qualquer outraresponsabilidade relativa a

garantia de seus produtos além das aqui explicitadas.

A Whirlpool S.A. - Unidade de Eletrodomésticos

reserva-se o direito de alterar caracteristicas gerais,

técnicas e estéticas de seus produtos, sem aviso
prévio. Este termo de garantia é valido para produtos

vendidos ¢ instalados no territorio brasileiro. Para a

sua franquilidade, mantenha o Manual do Consu-

midor com este Termo de Garantia e Nota Fiscal de
compra do produto em local sequro e de facil acesso.

ATENCAQ: para usufruir da garantia, preserve e

mantenha em sua posse, a Nota Fiscal de Compra

do produto e o Termo de Garantia. Esses docu-
mentos precisam ser apresentados ao profissional
autorizado quando acionado 0 atendimento.

Whirlpool S.A.

Unidade de Eletrodomeésticos

Atendimento ao Consumidor:

Rua Olympia Semeraro, n°675

Jardim Santa Emilia — Sdo Paulo/SP

CEP 04183-901 — Caixa postal 5171

Capitais e Regioes Metropolitanas,

Ligue: (11) 3003-0099

Demais localidades, ligue: 0800 970 0999
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A Brastemp esta a sua
disposicao para tirar
qualquer duvida,
ouvir sua critica

ou sugestao.

Para agendar servicos de instalacao e/ou reparo
do seu produto junto a rede autorizada de
assisténcias técnicas, vocé pode:

Acessar o site www.brastemp.com.br/assistencia,
através de seu computador ou smartphone.

Decodificar o QR Code ao lado:

1. Abra o aplicativo para leitura do QR Code;
2. Aponte a camera;

3. Aguarde a decodificagdo;

4. Acesse a pagina.

Capitais e regides metropolitanas:

(11) 3003-0099

Demais localidades:

0800 970 0999

Ou acesse 0 Nosso site:

www.brastemp.com.br

Servico de Atendimento

ao Consumidor Brastemp
Endereco para correspondéncia

Rua Olympia Semeraro, 675

Bairro: Jardim Santa Emilia

CEP: 04183-901 S&o Paulo / SP

W11784954 - Rev. A - 06/06/2025
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cgs 2 i : 2 i : i * Despesas decorrentes e consequentes de e Produtos de saldo ou mostrudrio que | ¢ Todo e qualquer vicio de fabricagao COOKTOPS
7. Caracteristicas técnicas 8. Diagnéstico dos problemas mais frequentes Tabela de Componentes com garantia SDD61/BDS62/BODTEr
: . pela e L T . i . ffione (i - 20 61/BDS62/BDD75
até 90 dias: instalacdo de pecas e acessorios que ndo possuam defeitos estéticos (riscados, aparente e‘d.e facil constatacao; MANUAL DO PRODUTO T ot T T
Categoria | Componentes pertengam ao produto, mesmo aqueles amassados, manchados, amarelados, | ¢ Pecas sujeitas ao desgaste natural,
BDD61 BDS62 BDD75 BDS75 BDS76 BDS85 " - T . S o
Dimensoes Externas do PROBLEMA: VERIFIQUE: Cooktop | Manipulos, Botoes, comercializados pela Whirlpool SA. - etc.) e/ou com falta de pecas. Estes descartaveis ou consumiveis, pecas
Produto (alt. x larg. x prof.) 86x565x | B6x590x | 86x730x ) B6x730x | 86x730x ) BE6x850x ) - . i . ) . . ) Quelmadores Ca a dOS Unldade de Eletrodoméstlcos Salvo 0S tém aran“a de 1 2 meses apenas para m()ve|s ou removivms em uso nor- Para agendar servigos de instalacdo e/ou reparo de seu produto junto a rede autorizada de assisténcias técnicas, vocé pode:
orm mm: 460 485 460 460 460 460 0 queimador nao acende Houve interrupc¢do do gés ou eletricidade ou o botdo de controle encontra-se na ) p ) . ) _ R ‘ o Acessar o site www.brastemp.com.br/atendimento, através de seu computador ou smartphone.
Dimensdes do Produto ou a chama estd instavel. posicdo apropriada (direcionado a estrela %); Quelmadores"ﬁempes’ espeC|flcadOS para Cada model(), defeltos funClonals nao dISCnmlnadOS mall ’[als como bOtOeS de ComandO, o E—h}_.'m ?e;gdiﬁcarlg Qtl? Code atl‘) I.:du:cl QR Coder
190x595x | 200x 640 x | 200x 770x | 200x 770x | 200x 770 x | 200 x 890 x + Houve corte no fornecimento de gés; . . o ) ~ by v{ﬁ A rafap icativo para leitura do QR Code;
E:Zt;)alea:qongilwtjxlargx 500 520 500 500 500 500 + As aberturas do queimador estdo bloqueadas; V|drOS. ® Despesas com mao_de_Obra; mate”a'S, em Sua nOta flSCal de Compra; pUX&dOfGS, bem ComO, d Mao de Obra éﬁ;}’ . 3:Azzgr::eaaczrenzgi'ﬁcagéo;
Peso Liquido do Produto 8 115 10 13 13 12,2 ?fdiffpzzae: zrsELIJdeEi]:]ZSSraecsetgies(?Sri((:Eiloertw;cér!;i;orretamente; pecas e adaptagoes necessarias a prepa- * Problemas de oxidagao/ferrugem com utilizada na aplicagao das pecas e as Ligar pata 3003-0035 (captats & regides metropolitanas) ou 0800-70-0999 (demais locaidadesl
(:91 — - A capa do queimador esta desalinhada; As garantias legal e/ou contratual fi- ragdo do local para instalagao do produ- causa comprovada nos sequintes fatores: conseqiéncias advindas dessas ocor-
€50 do Froduto Embalado 9.2 13 114 14,4 14,4 14,2 + 0 queimador esta molhado ou com umidade; . . . . . - . 5 ; P Anpi
(ka) _ - 0 plugue do cabo de forca estd conectado. No caso de incompatibilidade do cam au‘om?tlcamente mva"dadas Se: tO, ou Seja: rede eletnca, de gas, alvena- - msmla@ao em ambiente de alta sali rencias. 1. Seguranga
Eirt‘rsaa;d;/] 127-220 | 127-220 | 127-220 | 127-220 | 127-220 | 127-220 g‘“gu_etm”;at?madtﬁ' tg)q‘:eatomada por uma adequada; * 0 uso nao for exclusivamente do- ria, aterramento, pressao de agua, etc.; nidade;
+ O registro de gas esta aberto. . ) . ~ - . ~ .
Frequénci () 5 méstico: * Servigos e/ou despesas de manuten- Instalagao em sol e chuva (agGes de Cons!deragoes geral§. 1.1 INSTRUCOES IMPORTANTES DE SEGURANCA
;c;tj;c;a[\i/h]etrlca Nominal s s s 5 5 5 Aihan?a ndo permanece . 25 aber;uras dp qzeimaf?;est?‘o:\c‘;queadas; e Na inStalagéO do prOdUtO, nao forem Qéo’ tais como |impeza ou atendi- agentes da natureza); A Whlr|p00| S.A. - Unidade de Eletrodo- A SUA SEGURANCA E A DE TERCEIROS £ MUITO IMPORTANTE
estavel. - A capa do queimador est4 desalinhada; . B ] . C - ~ . .
+ O queimador esta molhado ou com umidade; observadas as especn‘lcagoes € re- mentos preV@nthOS SOllCltadOS; B EXDOSlQHO e/OU contato do pl’OdUtO a | mesticos ndo autoriza nenhuma pessoa Este manual e o seu produto tém muitas mensagens importantes de seguranca.
Tabela de Poténcia * Ha chama em todos os furos. Comendagoes dO Manual do Con— ° Falhas no fUﬂCIOHamentO dO produto SUbSTaﬂCIaS éC'daS ou a|CEl| InaS, ou eﬂtldade d dssumir em Seu nome, Sempre leia e siga as mensagens de seguranca.
B B A A . N - . Higa s i il e A Este é o simbolo de alerta de segurancga.
POTENCIA | POTENCIA | PRESSAO | PRESSAO 0s recipientes estgo + 0 fundo do recipiente é plano; sumidor quanto as condigdes para decorrentes de fatores externos. tais - Utilizacao de produtos quimicos | qualguer outra responsabilidade relativa a Eote simbolo alerts sobro situagées qgue podem trazer riscos & sua vida, ferimentos
TIPO TIPO DE NOMINAL NOMINAL ESTATICA DE | DINAMICA DE L . O recipi . lizad lacs imador: . ~ \ . . . . . . : " .
MODELO DE GAS QUEIMADOR kW) TOTAL (kW) GAS (kPa) GAS (kPa) instaveis. . recipiente estfs centralizado com rg lagao ao quewma or; |n3ta|agao dO prOdUtO, tais como, como: interrupgées, falta ou prOble— madequad()s para ||mpeza’ |nC|U|n— garan“a de Seus produtos a|em daS aQU| a vocé ou a terceiros. o ) )
rapido 30 As trempes estdo corretamente posicionadas no disco. . . X o i q o f licitad Todas as mensagens de seguranca virdo apds o simbolo de alerta de seguranca e a palavra
G20(GN) | semirrapido 18 196 147 nivelamento do produto, adequagao mas de abastecimento elétrico ou gas do uso de materiais ou ferramentas | explicitadas. “PERIGO” ou “ADVERTENCIA”. Estas palavras significam:
oo 117 ' ' A chama se apaga de vez Ha corrente de ar na diregdo do Cooktop; ' do local para instalacdo, tenso elé- na residéncia e obietos em seu inte- Sujas/ésperas. A Whlrlpool S.A. - Unidade de Eletrodo- Existe. risco de vocé perder a vid.a ou.de ocorrerem danos graves
BDD61 7,77 em d d d d A PERIGO
— , quando. Todos os queimadores estdo encaixados corretamente; . ) . . ' . ~ Lo L se as instrucdes nio forem seguidas imediatamente.
630 6P) fép'{j‘?d ig - - - 0 gés est4 acabando. trica compativel com o produto, etc; rior ou exterior (grampo, clips, etc.); * Despesas por processos de inspecao e | meésticos reserva-se o direito de alterar l Existe risco de vocé perder a vida ou e ocorrerem dan danos oraves se
Rl LA : ' , . - o ldt . SR iagnastico. inclui isi isti is. técni Sti- A ADVERTENCIA [t :
a.uxilia.r. 117 Caso os problemas persistam, apos as verificagdes sugeridas, entre em contato com a Rede de Servigos Brastemp. ° Na mStalaana ds Cond|(}093 ele’[rICHS, ° Falhas no funC|0nament0 normal do dlagnosnco’ mClUme a taxa de VISlta CaraCte”StlcaS gera|3, teCmCalS € eSte.“ asinstrugoes nao forem seguidas.
Especgiﬁg]lWok ;8 OSC”aQéO de energia preSSéo de égua pl'OdUtO decorrentes da falta de ”mpeza do técnico, que determinem que a fa- | cas de seus DFOdUtOS, Sem aviso pré\”o_ Todas as mensagens de seguranca mencionam qual é o risco em potencial, como reduzir a chance de se ferir e o que
G20 (GN) T : 7,77 1,96 1,47 s B ! o ) , . o, pode acontecer se as instrugdes nao forem seguidas.
semirpido 18 9. Questdes ambientais g/0u gas ndo forem compativeis com e excesso de residuos, bem como de- Iha no produto foi causada.por motivo | Este termo Qe garapha ¢ valido para pro-
BDS62 Especial MiniWok 30 as ideais recomendadas no Manual correntes da acao de animais (insetos, ndo coberto por esta garantia; dutos vendidos e instalados no territo- 1.2 ITENS DE SEGURANCA
rapido 3,0 . . . . i > i A i lai il - Utilize sempre mangueiras metalicas e reguladores de - Siga corretamente estas instru¢des, evitando, assim,
@ G30 (GLP) semirrlépido 18 777 275 1,96 9.1 EMBALAGEM dO PrOdUtO: roedores ou outros anlma|5), ou alnda’ * ChamadOS relaClonad,OS_ d Orlen'tagao 1o braS”eer' Para a sua tranq'U”ldade, pressao certificados pelo INMETRO. Verifique a valida- riscos de explosao, incéndio ou possiveis danos a inte-
auxill;ar 117 A Brastemp procura, em seus novos projetos, usar embalagens cujas partes sejam de facil separacio, bem como « Na utilizagdo do produto ndo forem decorrentes da existéncia de objetos em de uso de eletrodomésticos, cuja ex- | mantenha o Manual do Consumidor com Sjadcaé r;ea:gsirsaésriz reguladores de press3o e substi- gridadebﬁsdica T’-ifeiiiié’iisf e
apido 3,0 L : fri . « ) B . . . G AR . : : -0s, ; - Se o cabodeali iv ificado, dev
G20 (GLP) Ser;ifrép;do 1,8 1,96 1,47 de materiais recicléveis. Portanto, .aS pegas.das embalagens.[calgos de |soporj 59€03 plast|ct?s e caixa de papelso) Observadas as InStrUQOGS de uso e Seu |nte|’|0|’, estranhos a0 seu fUﬂClOna- p||CaQaO eSteJa presente no Manual de eSte Termo de Garamla € NOta Flscal de - Fixe e aperte adequadamente todas as conexdes de gas acionada a Rede de Servicos Brastemp, que realizara a
" 117 devem ter o seu descarte de maneira consciente, sendo destinados, preferencialmente, a recicladores. ||’]St|’ ()es ouem Etl uetas Orientativas compra dO roduto em |OCH| Sequro e de durante a instalac3o. Instale o Cooktop de acordo com as substituic3o, a fim de evitar riscos;
auxiliar ) ~ T e . , :
BDD7S i L 10,77 02 PRODUTO recomendagoes do Manual do Con- |  mento e finalidade de utilizacao; ugoes ou g l ompra do p g especificacbes destritas no manual de instrugdes; . ATENGAO: 26 a superfice do vidro estiver quebrada,
G30 (GLP) semirrépido 18 2,75 1,96 E. to £ y ; dos of N testoser 4 sumidor: o Transporte do prOdUtO até o local defi- que acompanham 0 prOdUtO, serdo co- | facil acesso. + Retire o plugue da tomada antes de efetuar qualquer desligue o aparelho para evitar a possibilidade de cho-
auxiliar 117 ste produto foi construido com materiais que podem ser reciclados e/ou reutilizados. Entdo, ao se desfazer deste ’ i _ . i - bradOS dOS Consumidores ATENQAO para USUfrUir da garamia pre_ manutengao do produto; que elétrico.
Especial Miniwok 3.0 produto, procure companhias especializadas em desmonta-lo corretamente. e Qcorrerem mau uso, md CONServagao, nitivo da |nSta|aan; ’ ' ' + N&o use extensdes, adaptadores ou T's;
GoEn P 30 1.96 147 - descuido, modificagies estéticas | * Produtos ou pecas que tenham sido A I b Eerveled m%ntenha Zm S“i‘j posse, aT Nota 1.3 DICAS IMPORTANTES
i d 9.3 DESCAR P : _ . A ~ garantia contratual nao cobre: iscal de ompra do produto e 0 Termo + Este produto foi projetado para ser utilizado somente para | + N&o pendure panos, roupas e similares proximo ao
BDS75 Espeji:Tlll\LI?r;iWok 13'107 10,77 Ao descartar este produto, no final de sua vida Util, solicitamos que seja observada a legislagdo local existente e e/OU fltJnCszna|3, ou atmda’ falhaS de danlf_lcados em (l:onsequdenCIa de tre ° PeQaS com defeiTOS que nao impac’[am de Garantia ESSGS dOCumentOS preCisam fins de cozimento de alimentos em uso doméstico. Qual- produto;
Api Y igent ido, fazendo o d te da f i ta possivel. correnteéS do CONSerto por pessods MOCd0, manusSelo, quedas ou atos ' t deste produto é considerado improprio; - E d dad dut Igum i to, na
G0 i 275 1.9 T . onserta o §90, ! a funcionalidade do produto, tais como | ser apresentados ao profissional autoriza- + Intole & posicone & Cooktop estritamente de acordo |  utize & chame a Red de Servicos Brastemps
semirépido 11,'187 ou entidades ndo credenciadas pela pelo proprio consumidor ou por ter- s isead ,tr'n ] 1o avando acionado o atendimenta com as instrucdes contidas neste manual; . Todos 0s servicos de manutencio devem ser executa-
Especial EcoRing | 3,5 10. Termo de Garantia Rede de Servigos Brastemp; ceiros, bem como efeitos decorrentes petas amassacas, Tiscadas, trincadas, g ' r Certifiuerse de que 0s flos elétricos de outros apare | dos por um técnico da Rede de Servigos Brastemp e se-
répido 3.0 . . _ . R manchadas. etc.: Ihos, proximos do Cooktop, ndo entrem em contato com rdo cobrados caso ndo sejam cobertos pela garantia ou
G20 (GN) pio 196 147 * Houver sinais de violagao do produto, de fato da natureza, tais como reldm- P ecas quentes; o periodo preestabelecido de garantia tenha se expirado.
sermirTapido L « Deslocamentos para atendimentos de pro- | Whirlpool S.A 3 Certfue se ¢ (grades) d i ’ P
— i ) ) = = , . = = - AL IN + Certifique-se de que as trempes (grades) do seu
BDS76 ESpei;Tlgi;Ring 5o 11,27 0 seu produto Brastemp é garantido | cos Brastemp, a Whirlpool S.A., ou remogdo e/ou adulteragao do nimero pago, chuva inundagao, etc. Nao nos dutos instalados fora do municipio sede | Unidade de Eletrodomésticos = Cooktop e 0s queimadores (bocas) estejam correta- | | Importante:
rapido 3,0 contra defeitos de fabricacdo, pelo pra- | quem esta indicar, sao responsaveis de série ou da etiqueta de identifica- responsabilizamos por problemas _ P , _ 3 mente encaixados; Ao sentir cheiro de gas dentro de casa, tome as se-
G306 amirrapido 18 275 1,96 Gao, ’ - - : da Rede de Servigos Brastemp, o qual po- | Atendimento ao Consumidor: & + Atengso ao retirar o produto da embalagem, apoie-0 | guintes providéncias:
- : de 12 m ntad rtir d elo diagnostico de falhas e execu- ¢do do prOdUtO' que foram ocasionados por Servicos . R . 8 cuidadosamente em uma superficie; ; - .
auxiliar 1,17 Z0 0€ €5es contados 4 pa d p g 0 ® p + Feche o registro de gés da casa;
Siryrie o . ~ o : : o - derd cobrar taxa de locomogao do técnico, | Rua Olympia Semeraro, n°675 2 + Este aparelho nio se destina a utiizacio por pessoas (in- | | . . . _
Especial MiniWok 3.0 d d d N F | _ d d t de terceiros (SerV|QOS téecnicos nao © Abra todas as janelas e portas para ventilar o am
3pido 30 ata d emISSao da Ota ISCal 40 CON an e reparOS urante a V|genC|a ] . . preViamente aprovada pelo Consumidor Jardim Sama Em|||a o SéO PaU|O/SP E clusive criangas) com capacidades fisicas, sensoriais ou biente;
G20 (GN) semirrapido 8 10,77 1,96 1,47 sumidor, sendo: da garantia_ Durante o pen’odo de As garantlas Iegal e/ou contratual credenciados pela Whlr|p00|). No ato conforme tabela de qunometragem inf0r7 CEP 04183-901 — Caba pos’[a| 5171 i menta:]is réduzidas' ou porpesssashcomfaltaque gxpiriérlcia - NZolacendalqualguer tipo de chams ol faisca:
m . . . A . . . ~ . ipe - - - e conhecimento, @ menos que tenham recebido Instrucoes « NS A4 ri
BDSES T * 90 dias - garantia legal; vigéncia da garantia, se os defeitos nao cobrem: da entrega, verifique se o produto e mada pela Whiroool S.A. — Unidade de | Capitais ¢ Regioes Metropolitanas l eerntes Uz aproho o0 e asuper | | hoents uies & nem outro apareho el
630 (GLP) répido 3,0 1077 - 196 ¢ 9 (1ltimos meses - garan’[ia Cont[atuaL constatados forem de fabrica(}éo, 0 o DeSpesaS com a instalagéo do pro- ds informa(}(—)es da Nota Fiscal estdo . o . . . ’ % . \F/;Séo de Udm? pessoa resanséveI pgla o s'eguranga; i - Caso vocé ndo identifique o problema, contate a
semirrapido 1,8 ' ' ' , . \ , \ . . . E|etr0d0meStICOS atraveS dO SGNIQO de ngue (1 1) 3003‘0099 = ecomenda-se qu!f as crl.angasisejam vigladas para as Rede de Servicos Brastemp ou, se o gas é forne-
auxiliar 117 concedida pela a Whirlpool S.A. — Uni- | fabricante se obriga a trocar as pe- duto realizada pela Rede de Servi- de acordo com a compra realizada. ) : . , : o = sequrar que elas ndo estejam brincando com o aparelho; ido pela rede pablica. chame & compantia de as
' ot ot . I A Atendimento ao Consumidor (SAC); Demais localidades, ligue: 0800 970 0999 = . Mantenha criancas longe do Cooktop enquanto estiver oo pels reck prblce P 9
dade de Eletrodomesticos. ¢as e/ou assistir gratuitamente o seu cos Brastemp ou por pessoas ou Se identificar qualquer divergéncia, e 0 seu estado.
A garantia Compreende a SUbStitUiQaO pl’OdUtO a partir da data dO Chamado_ empl’esaS nao CredenCiadaS pela recuse a entl’ega, menCiOﬂandO 0 Mo- . Nulnca utilizg d(?(is quei(rjnadores para aquecer uma pa- + Nossos progutqls foram desenvo\vidss de actordo cotn
) ~ . ) . , . nela ou recipiente grande; as normas brasileiras que regem as temperaturas ma-
graIUIta de pegaS € mao de Obra para Se 0 prOdUtO ndo apresentar defeITOS Wh|f|p00| SA, Salvo 0S prOdUtOS tivo no verso da NOta FISC&ll, e entre + N&o use o Cooktop como uma superficie de trabalho ximas admissiveis. Durante o uso do Cooktop, algumas
defeitos constatados como sendo de | ou apresentar uso inadequado, sera com instalacdo gratuita informada em contato com o responsavel pela www.brastemp.com.br  pusupertesotas f“pfjjjf;qd“:Ii”ﬂjg;:;ao”: quuza'?qhua; Ej{;frjajf;;‘)f:trzOciirt“at?jg;”taj'p;“ri'e“;‘queP:JSZ%
fabricagéo. Apenas d Rede de SerVi‘ CObrada a taxa de ViSita técnica. no manual; Venda ou entrega; B RASTE M P Imagens meramente ilustrativas outro liquido ou vapor inflaméavel préximo do Cooktop; cem durante o uso do Cooktop.
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2. Conhecendo seu Cooktop

DESCRICAO E SIMBOLOS DOS PRODUTOS

868 66

Modelo BDD61

86 86

Modelo BDS62

1. Bot&o controle queimador semirrapido (A) 1. Botdo controle queimador semirrapido (A)

2. Botao controle queimador rapido (B) 2. Botao controle queimador especial MiniWok (B)

3. Botdo controle queimador semirrapido (C) 3. Botdo controle queimador semirrapido (C)

4. Botdo controle queimador auxiliar (D) 4. Botdo controle queimador auxiliar (D)

5. Trempes removiveis dos queimadores rapido, semir- 5. Trempes removiveis dos queimadores rapido, semir-

rapidos e auxiliar

@ ol
00000

Modelos BDD75/BDS75/BDS76

rapido, auxiliar e especial

068666

Modelos BDS85

1. Botdo controle queimador auxiliar (A) 1. Botdo controle queimador semirrapido (A)

2. Botao controle queimador rapido (B) 2. Botao controle queimador rapido (B)

3. Botdo controle queimador especial MiniwWok (BDS75 e 3. Botdo controle queimador especial Miniwok (C)
BDS85) / especial EcoRing (BDS76) / Rapido (BDD75) (C) 4. Botdo controle queimador semirrapido (D)

4. Botdo controle queimador semirrapido (D) 5. Botao controle queimador auxiliar (E)

5. Botdo controle queimador semirrdpido (E) 6. Trempes removiveis dos queimadores rapido, semir-

6. Trempes removiveis dos queimadores rapido, semir- rapidos, auxiliar e especial
rapidos, auxiliar e especial

Importante:

+ Ao posicionar as trempes, certifique-se de que elas foram posicionadas corretamente sobre o disco e os queimadores.
- Garanta também que as capas dos queimadores estejam niveladas, pois, se estiverem desniveladas, podem difi-

cultar o acendimento dos queimadores.

3. Identificando seu Cooktop

+ O ponto de conexdo do botijdo de gas ou do gas cana-
lizado de sua residéncia deve estar localizado, no ma-
ximo, a 1 m do centro de seu Cooktop, em local de facil
acesso para permitir a conexao e inspecao;

Caso o seu gés seja canalizado, é necessario um regis-
tro de parede em boas condi¢des e posicionado em lo-
cal de facil acesso, exclusivo para o seu Cooktop;

ATENCAO:

+ Seu Cooktop deve ser instalado em um local arejado,
porém livre de correntes de ar que apaguem as chamas
e longe de areas de circulagdo de pessoas. Nao instalar
o Cooktop em ambientes externos ou enclausurados;

Antes de iniciar a instalacdo, certifique-se de que
todos os botdes estejam na posicdo desligado e

Dimensdes para a instalagao (mm)

Os revestimentos das paredes dos méveis ou aparelhos
adjacentes ao Cooktop devem resistir ao calor;

Este produto pode ser instalado em uma bancada de
20 mm a 70 mm de espessura.

0 produto sai de fabrica ajustado para uso com gas GLP,
para fazer uso em gas GN é necessario que um técnico
especializado realize o servico de converséo;

Para agendar o servico com a rede autorizada
Brastemp, vocé deve ter em maos o modelo e nime-
ro de série de seu produto, o qual esta na etiqueta de
identificacdo localizada na parte de baixo do produto,
préximo da entrada de gas. Obtenha também o nome
da companhia de gas da sua regido;

0 tubo/mangueira flexivel deve ser fixado de tal forma
que nado faca contato com as partes moéveis do movel
em que estd sendo instalado (ex. gavetas) e também
ndo deve passar por qualquer drea de estocagem;

E necessario permitir a desconexdo do aparelho da
rede de alimentagdo ap06s a instalacao.

Instalacdo combinada

que o registro de gés esteja desligado;

Esteja atento as datas de validade do regulador de
pressao, do botijdo e da mangueira. Nunca deixe de fa-
zer a substituicdo antes de vencer o prazo de validade.

Importante:

+ O servico de conversdo ndo é gratuito. Para sua segu-
ranca e manutenc¢ao da garantia do produto, o servico
deverd ser realizado por um técnico especializado* ou
pela rede autorizada**. Vocé pode entrar em contato
com nossa rede autorizada para agendar o servico.

+ Para mais informacdes, consulte o folheto de insta-
lagcdo do produto.

*Técnico Especializado (particular): profissional ou empresa independen-
te habilitada e certificada para realizar os reparos e ou manutencdes.
0 uso de pecas ou métodos fora do padrdo pode afetar a seguranca, o
desempenho e a garantia do produto.

**Técnico da Rede de Atendimento Autorizado: profissional treinado e
autorizado pelo fabricante. Usa pegas originais e segue os padrées do
fabricante. O servico mantém a garantia e garante o bom funcionamen-
to do produto.

Em caso de instalagdo combinada de cooktop gas e forno a gas e, sua residéncia possuir somente 1 saida de alimenta-
¢do, ramifique a saida utilizando uma conexdo do tipo “T" de 1/2", adequada para aplicacdo a gés, e instale registro(s)
conforme exemplos abaixo.

Registro(s)

HwnNE

Conexdo de gas encanado ou saida
do regulador de pressao do botijao

Importante:

Mangueira metalica flexivel

Conexdo tipo “T"

Adaptador (luva e/ou nipple
1/2" de acordo com a configu-
racdo do local de instala¢do)

Conexdo de gas encanado ou saida
do regulador de pressao do botijdo

Dimensées BDD61  BDS62 _ BDD75/BDS75/BDS76 _ BDS85 Importante:
A °65 290 730 850 Deve ser respeitada uma
B 460 485 460 460 distancia minima de 50 mm
c 86 86 86 86 entre o fundo do Cooktop e
D (medida do nicho) 350 350 350 405 qualquer objeto ou alimen-
E (medida do nicho) 530 530 635 815 to que venha a ser deposi-
F (min.) 65 90 80 80 tado abaixo do produto.
G (min.) 400 400 400 400
H (min.) 750 750 750 750
I (min.) 600 620 750 870

Caso nao haja um forno instalado sob o Cooktop, um
painel deve ser colocado sob 0 mesmo para evitar da-
nos e proteger o movel;

A distancia entre a parte inferior do aparelho e o
painel de separacao deve respeitar as dimensdes
indicadas na figura;

Para um correto funcionamento do produto, ndo tape
a abertura minima entre a bancada de trabalho e o
lado superior da placa do mével (min. 7 mm);

4.2 CONEXAO DE GAS

A ADVERTENCIA

Risco de Incéndio

INMETRO.

0S, Sse necessario.

Utilize sempre mangueiras e reguladores de pressao certificados pelo
Verifique as validades das mangueiras e reguladores de pressao e substitua-

Fixe e aperte adequadamente todas as conexdes de gas durante a instalacao.
Instale o Cooktop de acordo com as especificagdes descritas neste manual.

Siga corretamente estas instrucoes, evitando, assim, riscos de explosao,
incéndio ou possiveis danos a integridade fisica das pessoas.

N&o instale o Cooktop por cima da lava-louga ou da
maquina de lavar, para que os circuitos eletronicos
ndo entrem em contato com vapor ou umidade, o que
pode danifica-los.

A conexdo do Cooktop a tubulagdo ou botijdo de gas
deve ser feita utilizando os acessérios adequados,
considerando que a entrada de gas do Cooktop é do
tipo engate rapido que necessita de adaptador para co-
nexdo a mangueira flexivel do tipo metélica, conforme

Esses tipos de instalagdo sdo vélidos somente se atenderem aos critérios descritos nos manuais de instalacdo de
cada produto. Apds a instalacao, abra o registro de gas e, com espuma de sabdo, verifique se ha vazamento em to-
das as conexdes. Para garantir que ndo tem vazamento de gas, envolva todas as conexdes com espuma de sabdo e
aquelas que houver formacdo de bolhas devem ser refeitas e testadas novamente. Os acessoérios ndo acompanham
o produto, podendo ser adquiridos na Rede de Servicos Brastemp.

4.1 DISTANCIAS E MEDIDAS DE INSTALACAO

Vista lateral do produto

a Vo frontal min. 5 mm

min. 5 mm

min. 50 mm
max. 150 mm

Distancia entre o fundo do produto e o item

b ) ) -
abaixo para circulagdo de ar

c Vao na parte traseira do objeto posicionado .7 mm A
abaixo do Cooktop : b v min. 50 mm

Cmin.7
A distancia entre a face inferior do Cooktop e o mével ou painel de separa¢do do M»L

seu mével deve estar de acordo com o indicado na figura (@9);
As distancias minimas de 5 mm e 7 mm indicadas na figura sdo aberturas para ventilagdo e ndo devem estar obstruidas;
Se uma coifa for instalada sobre o Cooktop, leia as instru¢es contidas no manual da mesma e observe as distan-

demonstrado a seguir:

4.2.1 Conexdes e acessOrios necessarios para

instalacdo

1. Mangueira metdlica flexi-
vel de %" com 1,25 m de ﬁ
comprimento e aprovada b
conforme NBR 14177.

2. Arruela de vedacdo.

3. Pasta para vedar.

o 9., 0

4. Um adaptador (para modelo com saida de gas com

bico tipo “mamadeira”).
5. Duas chaves de boca.

Importante:

Os acessorios ndo acompanham o produto, poden-
do ser adquiridos na Rede de Servigos Brastemp.

4.2.2 Sequéncia da instalacdo da mangueira

FAMILIA ATIVE

MODELO BDD61 BDS62 BDD75 BDS76 BDS75/BDS85
Cor preto preto preto preto preto
Queimadores 4 4 5 5 5
Especial EcoRing - - - 1 -
Especial MiniWok - 1 - - 1
Queimador rapido 1 - 2 1 1
Queimador semirrdpido 2 2 2 2 2
Queimador auxiliar 1 1 1 1 1
Material mesa vidro vidro vidro vidro vidro
Trempes individuais individuais individuais individuais individuais
Material trempes arame ferro fundido arame ferro fundido ferro fundido

Acendimento

4. Instalando seu Cooktop

Esse Cooktop ndo requer instalacdo especializada, sendo necessario apenas seguir os procedimentos basicos contidos
nesse manual. Se preferir, contate a Rede de Servigos Brastemp para realizar a instalagdo, porém as despesas e aces-
sorios inerentes a instalagdo ndo sdo gratuitos e serdo cobrados.

superautomatico superautomatico superautomatico superautomatico superautomatico

CONDICOES NECESSARIAS PARA INSTALACAO

+ Atomada, na qual sera ligado o plugue de seu Cooktop,
deve ter acesso facil, estar fora do nicho e distante da
fonte de aquecimento;

+ Verifique se o tipo e pressdo de gas, disponiveis na sua re-
sidéncia, estdo de acordo com o especificado na etiqueta
de identificacdo do produto, localizada na parte inferior;

W11772047_SM-W11780826_RevA_06-25.indd 2

cias recomendadas para a instalacdo, respeitando sempre as distancias minimas, indicadas nas figuras abaixo e

tabela a sequir.

de gas

ATENCAO:
Antes de iniciar a instalagdo, certifique-se de que
todos os botdes e registro de gas estejam na po-
sicdo fechado;

Esteja atento as datas de validade do regulador
de pressao, do botijdo e da mangueira. Nunca dei-
xe de fazer a substituicdo antes de vencer o prazo
de validade.

Encaixar o adaptador
no engate rapido de seu
Cooktop, com a porca ndo
rosqueada.

Certifique-se de que o
adaptador foi bem encaixado ao engate rapido.
Com o auxilio de duas [ s "SRy .
chaves, realize o aperto
da porca do adaptador.

Rosqueie a ponta “ma-
cho” da mangueira meta-
lica no adaptador. Utilize
pasta vedante para auxi-
liar na vedacao.

Com o auxilio de duas cha-
ves, realizar o aperto da
mangueira no adaptador.

Coloque a arruela de veda-
¢do dentro da rosca inter-
na da mangueira metalica.

Rosqueie @ mangueira me-
tdlica no registro de gas
com o auxilio de duas cha-
ves. Utilize pasta vedante
para auxiliar na vedacao.

Importante:

Apos a instalagdo, abra o registro de gas e verifique
todas as conexdes manuseadas, com espuma de
sabdo, certificando-se de que ndo ha vazamento.
Se houver formacao de bolhas, refaca a conexao.

4.2.3 Ponto de saida de gas e registro

ATENCAO:

+ Oregistro de gas deve ser exclusivo para o Cooktop e estar dentro
do ambiente em que o produto se encontra;

+ O registro deve estar visivel, em local de facil acesso, sem quais-

Importante:

Se as orientagdes sobre o posiciona-
mento do registro de gas ndo forem
seqguidas, sera necessaria a retirada do

quer restricdes e sempre fora do nicho/gabinete, podendo ser fe- Cooktop do nicho/gabinete, para que a

5.2.BOTOES DE CONTROLE (MANIPULOS)

Os botdes de seu Cooktop
possuem  acendimento ol

. .
* *
24 * +
superautomédtico.  Para K/
realizar o acendimento, - \\/7 \\/7
.
.

pressione o botdo dire- o

*

Cr + Cr

N

0

chado/desligado rapidamente, caso ocorra algum problema;

+ Para a adequacdo do ponto de gas e do posicionamento do regis-
tro, utilize as conexdes de cobre ou aco conforme a NBR 15526.
Para maiores informagdes consulte a Rede de Servigos Brastemp.

instalacdo seja feita adequadamente e
0 registro esteja com facil acesso.

4.3 CONDICOES PARA INSTALACAO ELETRICA

v

elétrico.

A ADVERTENCIA

Risco de Choque Elétrico

Ligue a uma tomada tripolar aterrada.

N&ao remova o pino central de aterramento do plugue.

Nao use adaptadores, extensbes ou T’s na tomada.

Retire o plugue da tomada antes de efetuar qualquer manuteng¢éo no produto.
Recoloque todos os componentes antes de ligar o produto.

Nao seguir estas instrucoes pode resultar em morte, incéndio ou choque

Este produto esta preparado para ser ligado a uma tensdo de 127 ou 220 volts.

4.4.INSTALACAO DO COOKTOP NO NICHO

1. Verifique se o Cooktop estd com a borracha de vedagdo em toda a sua volta. Se ndo
estiver, entre em contato com a Rede de Servicos Brastemp.
2. Posicione o Cooktop dentro do nicho, de acordo com as dimensdes indicadas na pagi-

ATENCAO:

+ O aterramento da rede elétrica da sua residéncia deverd ser feito conforme norma NBR 5410 - secdo
aterramento. Na divida, consulte um eletricista especializado;
+ Conecte o plugue do cabo de forca na tomada e verifique se o abastecimento de gés estd normal.

na 3 (4.1 Distancias e medidas de instalacdo).

5. Usando seu Cooktop

cionado a estrela % antes de girar.

Posicdo desligado

Importante:

Posicdo de chama méaxima

- Para facilitar a limpeza, os botdes do seu Cooktop s&o removiveis.
+ Tome cuidado para ndo obstruir, com detritos, as entradas de ar do selo abaixo do botdo durante a limpeza

evitando, assim, desregular a chama dos queimadores.

5.3.DICAS DE USO

Leia estas instrugdes para obter o melhor desempenho de seu

Cooktop.

+ Use panelas com um diametro adequado para cada tipo de quei-

mador (veja tabela abaixo).

TIPO DE QUEIMADOR

DIAMETRO DOS RECIPIENTES

Posicdo de chama minima

N&o use panelas que excedam o tamanho
maximo do Cooktop;

Nunca mergulhe os queimadores, capas,
trempes e manipulos ainda quentes em
agua fria, pois podem ser danificados pelo
choque térmico;

Especial Miniwok @, de 16230 cm - Nunca jogue os queimadores, capas, trem-
pes e manipulos na pia ou os deixe cair no
i i e chdo, pois o impacto pode deformé-los;
Especial EcoRing (o & de16a30cm P P p ;
—~ + Nunca utilize dois queimadores, simultane-
Rapido del4az24cm amente, com apenas um recipiente;
Semirrapido del2azecm - N&o deixe que as chamas escapem pelas la-
Auxiliar de12a22cm

Use a quantidade apropriada de dgua para cozinhar os alimentos;
N&o utilize panelas com didmetro maior que 22 cm préximo aos

botdes;

Observe sempre a centralizacdo das panelas sobre a chama para

obter maior performance do seu produto;

Mantenha distancia suficiente entre panelas e botdes, como con-

dicdo para o adequado manuseio;
Evite a perda desnecessaria de 4gua, usando a tampa;

Importante:

- Utilize apenas panelas de fundo plano. Panelas com fundo arre-

dondado n&o se apoiam adequadamente sobre as trempes.

Nunca deixe as panelas ou recipientes muito préximos dos bo-
tBes, para permitir seu manuseio e evitar que aguegam excessi-

terais das panelas. Escolha o queimador mais
adequado para o tamanho de seu recipiente;
Nunca utilize papel aluminio para cobrir
a mesa e/ou queimadores, pois podem
mancha-la ou entupir as saidas de gas,
prejudicando o desempenho da chama.

e T S %

Lol
ERRADO ERRADO CERTO

A ADVERTENCIA

Risco de Queimadura

Trempes mal ajustadas podem resultar em panelas/frigideiras tombadas.
Certifique-se de que as trempes estejam devidamente encaixadas antes de
usar.

Use o tamanho correto de panelas e frigideiras para cada tipo de queimador
e centralize-as sobre as trempes. Assegure-se que estejam estaveis antes
de usar.

Use apenas panelas com fundo plano. Nao use panelas com fundo de teflon.
Ao usar panelas com cabos longos, alinhe os cabos com as hastes da trempe
e mantenha os cabos voltados para dentro.

Segure a panela pela alga ao preparar alimentos.

O nao cumprimento destas instru¢coes pode resultar em ferimentos
graves ou queimaduras.

®-

Verifique se todos os queimadores estdo bem encaixados. Nunca acenda o fogo sem que os queimadores e as capas
estejam encaixados corretamente. Isto evita ma formagdo da chama e deformagdes nas pecas.

vamente. Mantenha sempre uma distancia minima de 2 cm.

N&o utilize panelas de barro.

N&o utilizar panelas cujo peso préprio acrescido do contetdo ultrapasse 10 kg.

A estabilidade das panelas sobre a trempe depende do material da panela, seu formato e do peso do seu
conteido. Sempre avalie a estabilidade da panela antes de deixa-la solta sobre as trempes.

Cuidado ao posicionar ou movimentar as trempes sobre a mesa de vidro, para evitar impactos ou riscos.

6. Limpeza e manutencao

Sempre desconecte o Cooktop da tomada | Cuidado e manutenc¢do dos componentes do

elétrica e espere que esfrie antes de limpar | Cooktop

ou fazer a manutencao; As trempes, capas e queimadores devem ser removidos para
Para manter o Cooktop em boas condicdes, uma limpeza adequada.

conserve-olimpo, removendo restos de alimen- | 1 | ;6 cjidadosamente com esponja, 4gua e detergente neu-
tos antes do uso; tro, removendo qualquer tipo de sujeira impregnada.

N‘?O deixe acumular 9°rd}”a 50t\>re o Cooktop; 2. Enxague e seque adequadamente o Cooktop e todas as pecas.
N&o use produtos corrosivos e a base de cloro 3. Recologue os queimadores e as capas.

5.1.LIGANDO O COOKTOP

1.

2. Pressione e gire lentamente o botdo no sentido an- a direita) até a posigao desligado.
ti-horario (para a esquerda) até a posicdo de chama Em caso de falta de energia elétrica, vocé pode acender
maxima (indicada pela estrela). os queimadores utilizando fésforos, normalmente.

3. Mantenha o botdo nesta posi¢do por 3 a 5 segundos,
até que o queimador acenda e a chama se estabilize. ATENQ;\O:

4. Se a chama ndo acender ou apagar, volte o botdo

Localize o botdo correspondente ao queimador a
ser utilizado.

para a posi¢do fechado e espere pelo menos 1 mi-
nuto para que o gas liberado se espalhe. Verifique
se as pecas do queimador correspondente estdo
ajustadas e repita o procedimento.

5. Regule o botdo para a intensidade de chama desejada.
6. Para desligar, gire o botdo no sentido horario (para

+ Durante o acendimento de qualquer um dos queima-

dores da mesa, todos emitirdo faiscas. Isto & normal;
+ Ao desligar qualquer queimador, certifique-se de
que esteja na posicdo desligado.

ou similares para limpar o seu Cooktop;

Ao posicionar as trempes, garanta que elas estejam centrali-

ATENCAO:

Caso ocorra derramamento de liquidos

e alimentos, limpe a mesa de vidro com
detergente neutro, agua e pano macio e
seque apos a limpeza, evitando manchas.

N&ao use vapor para limpeza;

N&o use produtos inflamaveis;

Ndo deixe produtos &cidos ou alcalinos como
vinagre, mostarda, sal, acUcar ou suco de li-
mao sobre a mesa de vidro;

Use palha de aco somente para a limpeza das
trempes e capas dos queimadores. Caso as
trempes apresentem riscos na cor prateada,
use palha de aco, dgua e detergente neutro
para remover as manchas.

.

zadas e bem encaixadas.

NOTA: caso exista acimulo de sujeira nos acendedores eletr6-
nicos, certifique-se de que o plugue de seu Cooktop esteja des-
conectado da tomada e utilize um pano Umido para realizar a
limpeza.

Importante:

Tenha cuidado especialmente quando o Cooktop estiver
sem os queimadores. N&o deixe cair detritos ou fiapos no
sistema de gds, pois isso pode desregular a chama ou cau-
sar entupimento do sistema de gas;

Seque adequadamente os componentes antes de reutili-
za-los, pois umidade em excesso pode dificultar o acendi-
mento, provocando vazamento de gas.
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